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PROCESO NUMERO 12

SELECCION DIRECTA PARA CONTRATAR SUMINISTRO DE ALIMENTACION COMPLETA Y
REFRIGERIOS SEGUN GUIA TECNICA DEL COMPONENTE DE ALIMENTACION Y NUTRICION
DEL ICBF VIGENTES, PARA LOS NINOS, NINAS Y ADOLESCENTES DEL PROYECTO PATOLOGIA
DUAL

INFORME PRELIMINAR

Febrero 15 de 2019

Conforme a lo establecido en los términos de referencia de este proceso de seleccion, nos
permitimos presentar el resultado del informe preliminar.

El dia 13 de febrero de 2019, estando dentro del término establecido para ello, SALAMANCA
informo mediante coreo electrénico no poder pariicipar en el proceso por cuestiones
logfsticas, las ofras dos (02) empresas presentaron propuesta:

1. LA COCINA D ELUIS SAS
2. SAN AGUSTIN EVENTOS Y TURISMO SAS

Teniendo en cuenta lo dispuesto en los términos de referencia. ia empresa procede &
realizar el andlisis de la propuesta en los aspectos Juridicos, Financiero, de experiencia vy
Técnico de propuesia, presentada en el proceso de invitacién, dando como resultado 1o
siguiente:

1. HABILITACION JURIDICA

Verificados los documentos juridicos que fueron aporiados por los proponentes, ambos
proponentes son habilitados juridicamente para confinuar con el proceso.

2. HABILITACION FINANCIERA

Una vez verificados los documentos v los indicadores de orden financiero, solicitados por I
entidad en los Términos de Referencia y aportados por los proponentes, se encontrd gue
ambos proponentes cumplen con ios requisitos financieros para continuar en el proceso.

Sin embargo es necesario que ambos oferentes aclaren la siguiente informacion:

a. LA COCINA DE LUIS SAS

ndicar de manera clara y con argumentos juridicos vigentes porque dentfro de su oferta
no se incluyd ningun tipo de impuesto.

Este requerimiento no significa modificar ALGUN ASPECTO de su oferta econdmica inicial.

b. SAN AGUSTIN EVENTOS Y TURISMO SAS

Indicar de manera clara y con argumentos juridicos vigentes la razon de lainclusion de un
impuesto dentro de su oferta econémica.

Este requerimiento no significa modificar ALGUN ASPECTO de su oferta econdmica inicial.

3. HABILITACION DE EXPERIENCIA

Revisada la experiencia anexada por ambos proponentes y con base a lo solicitado en los
términos de referencia, es necesario aportar los cerificados no prueban el fiempo de
experiencia en el servicio requerido.

4. HABILITACION TECNICA
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Revisada la documentacion tecnica aportada es necesario requerir @ ambos proponentes
para aportar [a siguiente informacidn:

a. LA COCINA DE LUIS SAS

REQUISITO ‘CUMPLE CUMPLE NO OBSERVACIONES
- PARCIALMENTE CUMPLE

La empresa cuenta
con €l Personal
requerido para la
prestacion del
servicio desde cada
una de las efapas por
o que pasa ¢l

alimenic

{produccion, Cuenton con la capacidad operativa
fransporte, X parg dar cumplimiento a la elaboracion
distribucion de y distribucion de alimentos diaria.
adlimentos): supervisor

de alimentos (1},

parrillers fiempo
compileto (1), auxiliar
de preparacion (2).
disiribuidores de
clirmentos (2], auxitiar
de bodega (1),
conductor (1},
Supermnumerarios [2).

Anexar el camet de manipulacién del

El personal de ka sefior Femdndez Vizcaino Henr Nelson
emprasg requernido con fecha de realizacién del curso
para lo prestacion vigente.

del servicio cuenta

con documeantacion Anexar el carnet de manipulacién de la
que soporte su sefora Osomo Zuluaga Diana Maria con
capacidad parc X ‘| fecha de reglizacion del curso vigente.
manipular

adecuadamente los : Anexar el camet de manipulacion del
dlimentos (carmet de senor Bedoya Gonzdlez Mauricio con
manipulaciéon de fecha de realizacion del curse vigente.

alimentos VIGENTE].

L& empresa cuentc
con certificado dei
sistema de gestion de

la calidad en X La empresa cuenia con cerlificacién
produccion, Bureau Veritas (15O $001:2015) con nicio
empaque y el 8 de mayo de 2018 y con vencimiento
transporte terestre el 7 de mayo de 2021.

de alimentos listos
porg el consumo

humano

La empresa cuenta La empresa cuenta con certificados
con ung experiencia X que validan su experencia en el medio
cerfiicada de 5 anos superior a 5 afios en la prestacion de
en el medio. : servicios de alimentacion.

Lo emprasa cuenia

con concepto Cuenta con sello de Favorabiidad
FAVORABLE de la expedido por o aquioridad sanitaria
auteridad sanitaria X entre el 15 v 16 de marzo de 2018,
vigente, ademds de encontrandose  vigente., Se  anexa
anexar el acta de cormectamente el acta que respalda ia
verificaciéon realizada verificacion realizada en la empresa.

para dicho selio:

La empresa cuenta La empresa cuenta con cerfificado de
con certificacion control de plocgas emilide por la
emitidc porlo empresa contratada (SANAM} el dia 23
empresa encargada X de enero de 2018; ademds anexa acta
del control de plagas. | de inspeccion sanitada ¢ dicha
' empresa que garantiza su cumplimiento

FAVORABLE.

La empresa cuenta
con vehiculos parg
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fransporte e
alimentos con
concepto
FAVORABLE emitido
por autoridad
sanitaria vigente;
ademds cuenta con
documentacion de
cada uno de ellos
(Matricula, SCAT,
revisidn tecnico
mecanica y pdliza de
responsabilicad civil)
vigentes.

La empresa cuenta con cerfificado
FAVORABLE para vehiculos
transportacores vigente, expedido el 26
de junic de 2018 por la auforidad
sanitaria,

Anexar SOAT y  revision iécnico
mecdnica de vehicule de placas
TMIZ649 vigente,

Anexar  SOAT vy revision  técnico

mecdnica de vehiculo de vehiculo de
placas WLYS77 vigente,

La empresa cuenta
con un ciclo de mend
de 4 semanas
variado, balanceado
y en cantidades
suficientes
cumpliendo con o
establecide por el
ICBF desde sus
especificaciones
técnicas para 10s
grupos de edad
atendidos en el
programa patologia
dual — Metrosalud.

Se observa anexo de ciclos de mend
por 4 semanas, en ks cantidades
suficientes para cubrir el requerimiento
nutricional de la poblacién atendida en
el  programa  patologia  dual -
Metrosalud

La empresa cuenta
€Oon un proceso
soportado de
estandarizacion de
recetas segin ios
diferentes ciclos de
mend.

Se anexa adecuadamente documenic
de estandarizacién de porciongs de
cada uno de los ciclos de mend.

Lo empresa cuenta
con lista de
intercambio de
aiimenios gue se
ajusta a los alimentos
suministrados desde
cada uno de los
diferentes ciclos de
meng anexos en ia
propuesta técnica
para la prestacion
del servicio.

Se anexa adecuadamente fista de
intercambio de la Escueia de Nutricion
y Dietética de lo Universidad de
Anfioguia.

La empresa cuenta
con planes de
confingencia para
daios de planta
fisica, Reposicion de
menaje,
Desabastecimiento
de insumos,
infestacion de plagas
y roedores, controles
cde ambiente,
insuficiencic de
personal, descargas
eléctricas, fugas de
Gas, suspension de
servicios publicos.

Se anexa correctamente documento
donde se relacionan los diferentes
planes de confingencia.

b. SAN AGUSTIN EVENTOS Y TURISMO SAS

REQUISITO

CUMPLE

CUMPLE
PARCIALMENTE

NO
CUMPLE

OBSERVACIONES

La empresa cuenta
con el Personal
requerido para la
prestacién del
servicio desde cada
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unc de las etapas por
la que pasa el
alimento
(produccion,
transporie,
districucion de
climentos): supervisor
de climentos (1),
parrilero flempo
completo {1}, auxliar
de preparacion (2},
distribuidores de
alimentos {2), cuxiliar
de bodega {1},
conductor (1),
Supernumerarios (2).

La empresa ne hace relacion dei
personal requerido para ka prestacion
del servicio segin lo esfablecide dentro
de la propuesta técnica.

Anexar listcdo de empleados c<on
distibucién  de cargos segin  es
requeride dentro de los fineamientos
técnicos.

El personal requerido
para o prestacion
del servicio de la
empresa cuenta con
documentacion que
soporte su
capacidad para
manipular
odecuadamente los
climentos (camet de
manipulocion de
alimentos VIGENTE).

La empresc relaciona el comet de
manipuiacion de alimentos vigente
para 6 de sus emplecdos, aunque no se
fiene claridad sobre el cargo gue
desempenia cada uno de ellos.

Anexar listade de empleados con
distribucién de carges. a fin de
reconocer si ios comets  adjunfos
comresponden a las personds requeridas
para la prestacién del servicio.

La empresa cuenta
con cerfificado del
sisterna de gestidn de
la calidad en
produccion,
empague y
fransponte terrestre
de alimentos listos
para el consumo
humano.

Si bien la empresa no cuenta con
certificacion de calidad por la 18O, Se
adjunta documentacion que respalda
un sistema de gestion de lo calidad
interno adecuado segin lo requerido
desde coda una de las elapas de
elaboraciéon de alimentos.

La empresa cuenta
COon unG experiencica
ceriificada de 5 anos
en el medio.

Cuenta con certificados que validan su
experiencia en el medio en el fiempo
requerido.

La empresa cuenta
con concepic
FAVORABLE de ka
auvtoridad sanitaria
vigente, ademas de
anexar el acta de
vertficacion reglizada
para dicho sello,

Cuenta con selio de Favorabilidad
expedido por la cutoridad sanitaria
entre el 4 de diciembre de 2018,
encontréndose  vigente. Se anexa
correctamente el acta que respalda ia
verificacién redlizada en lc empresa.

Lo empresa cuenta
con certificacion
emifida poria
empresa encargada
del control de plagas.

La empresa cuenta con certificado de
control de plagas emitido por lo
empresa contratcda (mega control —
fumigaciones en salud poblica) el dia 15
de noviembre de 2018,

La empresa cuenta
con vehiculos parg
tfransporte de
alimentos con
concepto
FAVORABLE emitido
por autoridad
sanitaria vigente;
ademds cuenta con
documentacion de
cada uno de elios
[Matricula, SOAT,
revision tecnico
mecanica y polize de
responsabilidad civil)
vigenies,

La empresa cuentg con cerificado
FAVORABLE para vehiculos
fransportadores vigente, expedido el 19
de febrero de 2018 por o cutoridad
sanitaria para el vehicuio de placas SLP
190 y del 12 de febrero de 2019 para el
vehiculo de plocas MFU 799, los cuales
refacionan serdn los usados pare el
fransporte de alimentos al programa.

Asi mismo, se anexan mairiculas, SOAT,
revisionas técnico mecdnicas v polizas
de responsabilidad civil vigentes para
cada uno de ellos. .
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La empresa cuenta
con un ciclo de mend
de 4 sermanas
variado, balanceado
y en cantidcdes
suficientes
cumpliendo con o
establecido por el
ICBF desde sus X
especificaciones
técnicas para los
grupos de edad
atendides en el
programa patoiogia
dual - Metrosalud.

Se observa anexo de ciclos de mend
por 4 semandas, en las cantidades
suficientes para cubrir el requerimiento
nutricional de ia pobiacion atendida en
el programa  patologic  dual -
Metrosalud

La empresa cuenta
CON un proceso
soportado de X
estandarizacion de
recetas segin fos
diferentes ciclos de
menu y rangos de
edad.

Se anexa adecuadamente documento
de estondarizacion de porciones de
cada uno de los ciclos de mend.

La empresa cuenta
con lista de
intercambio de
alimentos que se
qjusta a los alimentos
surninistrados desde
cada uno de los
diferentes cicios de
men( anexos en ia X
propuesta técnica
para la prestacién
del servicio.

Dentro del documento anexado para el
procese de . estandarizacidn  de
alimentos se logra evidenciar o lista de
intercambio segin grupo de alimenics
y edad.

Ambos proponentes deberan aportarla informacion de la experiencia y técnica solicitada.

5. CALIFICACION DE LAS PROPUESTAS

e e e e e e e e bt

Los aspectos juridicos, financieros y técnicos no daran lugar a puntgje, ellos habilitan o
inhabilitan la propuesta para la calificacion, segun el siguiente criterio:

CALIFICACION PUNTAJE MAXIMO
Costo total integral de lg propuesta 100 punics
TOTAL 100 puntos

Como lo sefiala el cronograma de los términos de referencia, presentamos el resultado de
la evdluacion prefiminar, la cual se pone a disposicién para todos los interesados . ¢l
publicaria en la pagina web, a fin de que subsanen los requisitos solicitados y/o presenten
las observaciones que consideren pertinentes, para lo cual tendran plazo hasta ef _dia 19
de febrero de 2019, con oficio remisorio dirigide a la Direccion Administrativa de la ESE
Metrosaiud, radicéndolo en el Ceniro de Administracion Documental del edificio Sacatin,

ubicado en la carrera 50 No.44 — 27 primer piso.

..

7 CASTANO

Blaboro: Variessa Jimenez Zapata. Profesional Universitaria Abogada Q\

inanciera y Adminisirativa






