MGtI’OSOlUd : Alcaldia de Medellin
PROCESO NUMERO 6 de 2020

CONVOCATORIA PUBLICA PARA CONTRATAR LA PRESTACION DEL SERVICIO DE PREPARACION Y
DISTRIBUCION DE ALIMENTOS A LOS PACIENTES HOSPITALIZADOS EN LAS UNIDADES
HOSPITALARIAS, UNIDAD METAL DE SAN CRISTOBAL DE LA EMPRESA SOCIAL DEL ESTADO
METROSALUD, PRESTANDO EL SERVICIO DURANTE TODOS LOS DIAS, EN FORMA PERMANENTE EN
LAS INSTALACIONES DE CADA UNIDAD.

INFORME PRELIMINAR
Abril 22 de 2020
Teniendo en cuenta lo dispuesto en los términos de referencia, la empresa procede a realizar el

andlisis de la propuesta en los aspectos Juridicos, Financiero, de experiencia y Técnico de
propuesta, presentada en la convocatoria publica, dando como resultado lo siguiente:

1. HABILITACION JURIDICA

Verificados los documentos juridicos que fueron aportados por los proponentes, el ofertante
SAN AGUSTIN EVENTOS Y TURISMO S.AS., es habilitado juridicamente para contfinuar en el
proceso de evaluacion; se requirid para subsanar requisitos a los oferentes SALAMANCA
ALIMENTACION INDUSTRIAL S.A y ALIMSO CATERING SERVICES S.A — EN REORGANIZACION en la
siguiente forma:

A. SALAMANCA ALIMENTACION INDUSTRIAL S.A

Como documentaciéon requerida para la verificacion del cumplimiento de requisitos de orden
juridico en los casos de que la propuesta exceda el valor autorizado para contratar al
Representante legal en los estatutos de la persona juridica, se deberd presentar la autorizacién
respectiva de la Junta de socios o Junta Directiva, documento que no fue aportado por parte
del proponente.

Segun certificado de existencia y representacion legal, existen restricciones senaladas en los
estatutos para la ejecucidén o celebracién de algunos contratos por parte del representante
legal de persona juridica, por lo que debe ser autorizado por la junta.

Conforme a lo anterior, se requiere al proponente a fin de verificar si el representante legal para
la celebraciéon del contrato objeto de la convocatoria requiere de autorizacidén o no por parte
de la junta, aporte copia legible de los estatutos de la Sociedad Andnima. Asi mismo en el
evento de requerir de dicha aprobacion se aporte copia del acta donde conste la misma.

B. ALIMSO CATERING SERVICES S.A — EN REORGANIZACION

Como documentacion requerida para la verificacién del cumplimiento de requisitos de orden
juridico en los casos de que la propuesta exceda el valor autorizado para contratar al
Representante legal en los estatutos de la persona juridica, se deberd presentar la autorizaciéon
respectiva de la Junta de socios o Junta Directiva, documento que no fue aportado por parte
del proponente.

Conforme a lo anterior, se requiere al proponente para que aporte la respectiva acta mediante
la cual la junta de socios o la Junta directiva lo autoriza para celebrar el contrato objeto de la
convocatoria, habida cuenta que el mismo supera el monto respeto del cual no se necesita
aprobacién de junta, segun el certificado de existencia y representacion el representante legal.

C. HABILITACION FINANCIERA

Una vez verificados los documentos y los indicadores de orden financiero, solicitados por la
entidad en los Términos de Referencia y aportados por los proponentes, se encontrd que todos
los oferentes cumplen con los requisitos financieros para continuar en el proceso.
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2. HABILITACION DE EXPERIENCIA
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Revisada la experiencia anexada por los ofertantes y con base a lo solicitado en los términos de
referencia, SALAMANCA ALIMENTACION INDUSTRIAL S.A, SAN AGUSTIN EVENTOS Y TURISMO S.A.S
y ALIMSO CATERING SERVICES S.A — EN REORGANIZACION, cumplen con la experiencia exigida,
por lo tfanto son habilitados para continuar en el proceso.

3. HABILITACION TECNICA

Revisada la documentacidén técnica aportada es necesario requerir a todos los proponentes

para aportar la siguiente informacion:

a) SALAMANCA ALIMENTACION INDUSTRIAL S.A

REQUERIMIENTO CUMPLE ASPECTO REQUERIDO PARA SUBSANAR
SI | NO
Concepto condicionado por Secretaria de
Si en su proceso cenftraliza la Salud de Medellin (SSM) por lo tanto, se
recepcion de alguna materia prima realizd por parte de la ESE Metrosalud visita
deberd especificar la ubicacién de su técnica con el objetivo de evaluar las
centro de acopio, anexar el acta de condiciones actuales basados en acta
la Ultima visita de inspeccidn sanitaria previa de SSM encontrando:
realizada por la secretaria de salud de CUMPLIMIENTO con los requerimiento
Medellin y describir el proceso de técnicos que garantizan los procedimientos
conservacion y almacenamiento en X de recepcidn de materia prima a los
dicho punto. proveedores, su almacenamiento vy
Presenta con su propuesta la conservacion dentro de la planta principal
descripcién detallada de suU de Salamanca, cumplimento en
capacidad instalada del centro de condiciones de ftrasporte para posterior
produccién en Medellin, ademds de distribucion a las unidades hospitalarias.
anexar el acta de la Ultima visita de De lo anterior, se tiene evidencia fotogrdfica
inspeccién sanitaria realizada por la y acta de la visita firmada entre las partes y
secretaria de salud de Medellin anexas a todo el proceso de evaluacion
técnica de este proceso.
El proponente deberd describir en su
propuesta la forma como estaria
organizado el procedimiento de
gestion en la administracion  del
talento humano que asignaria a la| X
ES.E Metrosalud y manifestar los
recursos fisicos y humanos con que
cuenta para la ejecucion del contrato
a celebrarse.
El proponente deberd contar con una
sucursal en la ciudad de Medellin o en
el drea metropolitana que cuente con
la estructura administrativa Yl x
operativa que garantice el
cumplimiento del contrato, para ello
deberd especificar en su propuesta
Como se compone esta.
Listado de equipos que ajustara para N
la ejecucion contractual.
Listado de menaje a dotar para la N
ejecucién contractual
1. Se requiere corregir el Ciclo de meny
numero 3 ya que el archivo esta
Ciclo de menus diferentes para 14 desconﬂgurodo Y no  se op][eacm
dias X preparaciones a ofrecer.
2. Se requiere corregir en el ciclo 13 el menu
del desayuno de las dietas NL-HGL y NL-HS-
HGL
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Caracteristica requerida para:
BEBIDAS 200 CC
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Caracteristicas requerida para:
LACTEQOS de acuerdo a lo requerido
en cada minuta

1. Verificar nuevamente los requisitos de
las preparaciones con leche en la
minuta patrén pues todas las dietas no
requieren de leche deslactosada, asi
realizar los ajustes necesarios.

Cumplimiento de # PORCION DE
LACTEO de los ciclos de menU de
acuerdo a las minutas patrén por
cada una dieta de la ESE Metrosalud

1. Debe qgjustar el tamano de la porcion de
ldcteo presentada de acuerdo al
requerimiento solicitado en las siguientes
dietas y ciclos:

- LC/HGL y LC/HS/HGL: media manana y
algo de minuta 8; desayuno minuta 14,
-LC/HS/HGL: merienda minuta 9.

- HGR/HGL e HGR/HS/HGL: desayuno de
minuta 13.

- HGR/HS/HGL: Desayuno de minuta 14,

- BL/HGL, BL/HGL/HS: Desayuno ciclo:
1.4,5,7,9,13; merienda ciclo 1, no aparece
descripcién de menU en media manana y
merienda ciclo 9.

2. En todas las minutas de las dietas HP y
HP/HS los desayunos presentados no
incluyen porcion de ldcteo como se
solicité. Debe realizar ajuste respectivo.

Cumplimiento de # PORCION DE
SUSTITUTO de los ciclos de menU de
acuerdo a las minutas patrén por
cada una dieta de la ESE Metrosalud:

1. No cumple con el nUmero de porciones
de sustitutos requeridos para la minuta
NL/HGL y NL/HS/HGL en las minutas 2, 4, 5, 6
y7
2. En tfodas las minutas de las dietas HP e
HP/HS los desayunos presentados incluyen
porcidn de sustituto no requerida para esta
dieta. Debe realizar ajuste respectivo.

Se solicité que en todas las dietas
hiposodicas el sustituto solo debe ser
cuagjada

No se cumple con el requerimiento de
cuagjada como sustituto en los siguientes
ciclos:
dieta BL en ciclo é.
dieta BL, BL-HS, B-HGL BL-HS-HGL en ciclo
2,4,5,7,10,12y 14.
dieta BLyBL-HGL enciclo 1,8, 11y 13.

Cumplimiento de # PORCION DE
CEREALES de los ciclos de menu de
acuerdo a las minutas patrén por
cada una dieta de la ESE Metrosalud

1.En los desayunos donde presentan una

unidad de arepa de chdcolo o arepa tela

como cumplimiento de las 2 porciones de

harina se requiere ajustar el alimento a fin
de ofrecer 2 unidades de cereal.

En el ciclo de minutas se ofrecerd frijol
1 vez por semanda, las demds
leguminosas (garbanzo, lentejas, soya
o blanguillos) 1 vez semana.

Se Solicité que en las dietas blandas
no se puede ofrecer leguminosas

Cumplimiento de # PORCION DE
TUBERCULO de los ciclos de menu de
acuerdo a las minutas patrén por
cada una dieta de la ESE Metrosalud

1. Se requiere discriminar los componentes
de la preparacion de las sopas,
especificando el gramaje.

2. Todas las sopas deben tener un volumen
final de 250 cc por tanto se requiere hacer
ajuste a este requerimiento.
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Cumplimiento de # PORCION DE
CARNE de los ciclos de menU de
acuerdo a las minutas patrén por
cada una dieta de la ESE Metrosalud

1. No cumple con porcién de carne
solicitada para las siguientes dietas en los
menu indicados:

- HP, HP/HS, HP/HGL y HP/HS/HGL: Comida
de minuta 4
- HP/HGL Almuerzo de minuta 8
Se requiere los ajustes respectivos
cumpliendo con la solicitud de porcidn de
acuerdo a tipo de dieta

Por semana deberd ofrecerse en los
menU las carnes asi: 2 veces pollo, 2
veces res, 2 veces cerdo y 1 vez
pescado, tanto para el almuerzo
como para la comida.

Si el proponente programa dentro de
los menUs preparaciones donde las
carnes lleven mezcla de vegetales,
condimentos, harina u ofros, debe
mantener por paciente las porciones
de carne de acuerdo a las minutas de
cada fipo de dieta para garantizar el
cumplimiento del tamano de la
porcién de este grupo de alimentos.
Este fipo de preparaciones solo se
permitirdn incluir 2 veces por semana
para almuerzos y 2 para las comidas.

En los 14 almuerzos se presentan 5
preparaciones de carne con mezclas y en
las comidas 9 preparaciones, por tanto el
proponente deberd modificar los ciclos de
meny cumpliendo con 2 de estas
preparaciones para el almuerzo y dos para
las comidas por semana con se requirid en
los términos.

Cumplimiento de # PORCION DE
VERDURA de los ciclos de menuU de
acuerdo a las minutas patrén por
cada una dieta de la ESE Metrosalud

Todas las ensaladas deben llevar
minimo dos verduras y su aderezo.

Se Solicité que en las dietas blandas
las verduras deberdn ser cocidas

Las siguientes minutas no cumplen con el
requerimiento por tanto debe subsanarse
este aspecto en:
dieta BL, BL-HS, B-HGL BL-HS-HGL en ciclo
411,12y 14.

Cumplimiento de # PORCION DE FRUTA
de los ciclos de menU de acuerdo a
las minutas patrén por cada una dieta
de la ESE Metrosalud.

1. Se requiere especificar los gramos de
fruta que utilizaran para todos los jugos

Tamano porcidén de fruta entera 80
gramos, Incluir minimo 4 frutas
diferentes en una misma semana.

Cumplimiento de # PORCION DE
POSTRE de los ciclos de menUu de
acuerdo a las minutas patrén por
cada una dieta de la ESE Metrosalud

Los postres a ofrecer en las dietas que
no requiere control de carbohidratos
tendrdn una proporcion de 30%
comerciales y 70% de preparaciéon
casera servidos en presentacién
individual con un tamano de porcidn
comercial de 40 a 50 gramos y casero
de 70 gramos.

La propuesta presentada de postres fiene
una proporcién de 50/50 por lo cual debe
agjustarse  al  requerimiento de  30/70
comercial/casero

Los postres para dietas controladas en
carbohidratos deberdn ser
elaborados con endulzante artificial y
deben ser tipo galleteria, pudines,
tortas o flanes

La propuesta no cumple con los
requerimientos de los postres hipo glicidos
paralos menu # 4, 6,7,8,9,11y 14 porlo cual
se requiere realicen el ajuste respectivo
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Cumplimiento de # PORCION DE
GRASA de los ciclos de menu de
acuerdo a las minutas patrén por
cada una dieta de la ESE Metrosalud
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La mantequilla del desayuno deberd
ser en presentacién individual

Se solicitd en la dietas hipograsas e
hiposodicas no se puede ofrecer
carnes frias

Deben corregir el ofrecimiento de carnes
frias o que éstas sean bajas en sodio en
minuta 9 dietas NL-HS-HGL y NL-HS, minuta
11 dieta NL-HS-HGL y minuta 12 dieta BL-HS,
BL-HS-HGL v la dieta HGL - HS

Minuta y cdlculo del aporte nutricional
de dieta liguida clara para ello
deberd cumplir con 800 calorias
distribuidas en 6 comidas al dia

Presentan el ciclo de menu para la dieta

liguida clara pero no el cdlculo del andlisis

nutricional de esta, por lo que se requiere
subsanar este requerimiento.

Presentar el cdlculo nutricional de las
gastroclisis con aporte total de 800,
1000, 1200 y 1500 Kcal para dieta
normal e hipoglUcida.

En el cdlculo nutricional no se tuvo en
cuenta que deberia adicionarse 100
calorias equivalentes a 100 ml para guardar
muestra del producto. Se requiere realizar
los ajustes respectivos.

Estandarizacién de las recetas de
gastroclisis indicando los alimentos a
utilizar

Se requiere ajustar la estandarizacion de las
recetas con las 100 calorias adicionales

Para los pacientes de la  Unidad
Mental se suministrara 2 refrigerios: 1
en la tarde y ofro en la noche, el
oferente deberd presentar la
descripcién de los refrigerios para 2
semanas incluyendo en ella los
productos a ofrecer y su valor tanto
para las caracteristicas de dieta
normal como de hipoglucida, estos
serdn  ofrecidos en empaque
individual y deben contener 1 bebida
comercial y 1 producto comestible
fipo harina.

Presenta propuesta de refrigerios para 14
dias pero solo 1 refrigerio al dia, debe
ajustarse al requerimiento

Pala la alimentacion y los refrigerios
distribuidos a la unidad mental se
debe tener en cuenta que estos no
deben contener productos como
cafeina, teobromina o teofilina.

Evaluacion cumplimiento a DIETAS
PEDIATRICAS 1y 2

1. La fruta ofrecida en todas las media
manana de las dieta P1 y P2 no cumplen
con el gramaije solicitado.

2. Los algos de las dietas P1 y P2 cumple
con las porciones de alimentos requeridos
pero en los 14 dias se ofrece el mismo
alimento.

Evaluacion cumplimiento a DIETAS
PEDIATRICAS 3y 4

En los desayunos de la dieta P4 en los ciclos
1,4, 6 y 7 no cumple con el famano de la
porcién de ldcteo, se requiere ajuste
respectivo.

2. En los postres de las dietas P3 se requirid
que todos fueran elaborados (caseros), se
debe aqjustar los postres ofrecidos en las
minutas 1, 7 y 9 en los almuerzo y en todas
las minutas de los algos.
3. Para la dieta P3 se solicitd en el almuerzo
1/2 porcidn de postre en las minutas 4,6,8,
11,13 y 14 en los almuerzos se presenta
porcién completa se debe ajustar.
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Evaluacion cumplimiento a DIETAS
PEDIATRICAS 5
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En los desayunos donde presentan una
unidad de arepa de chdécolo o arepa tela
como cumplimiento de las 2 porciones de
harina se requiere ajustar el alimento a fin de
ofrecer 2 unidades de cereal.
2. Se debe gjustar la porcidn del arroz en el
almuerzo MenU 1y comida de MenuUs 1, 9y
10

Presentar un stock minimo de insumos
de alimentos de una semana de
servicio segun los ciclos de minutas
solicitadas en esta convocatoriq,
ademds del stock minimo de
productos para el aseo, limpieza y
desinfeccién en cada uno de los
servicios de alimentacién.

1. En el stock de alimentos presentados, se
evidencia que la carne de res y el
pescado son insuficientes para cubrir la
frecuencia a ofrecer por semana de cada
alimento y de acuerdo al niUmero de
pacientes de cada una de las unidades
hospitalarias, se requiere realizar ajuste.

Propuesta de transporte iddneo hacia
unidad mental que garantice las
caracteristicas fisico — organolépticas
de las preparaciones y su temperatura
y que de igual forma cumpla con la
legislacion vigente en el tema de
fransporte

Propuesta el proceso de compra y
distribuciébn a cada una de las
unidades hospitalarias de Metrosalud
de los alimentos perecederos, no
perecederos, insumos de aseo vy
desechables que Uutilizard para la
ejecucion contractual

Lista de especificaciones de materias
primas a ufilizar, clasificados por
grupos de alimentos. Deben contener:
Especificaciones propias del alimento
(color, olor, sabor textura, gramaje vy
presentacion), almacenamiento,
control de temperatura, condiciones
de rechazo y aceptacion.

Listado de 5 marcas comerciales que
utilizara

Presentar en la propuesta 1os
proveedor de carnes, pollo y pescado
que Ulilizara para la ejecucion
confractual presentando las fichas
técnicas de los productos cdrnico
donde se evidencie los procesos de
calidad vy los permisos del Invima que
fiene el proveedor y que certifiquen
que estdn habilitado para realizar
actividades relacionadas con la
cadena productiva de la carne, es
decir con el sacrificio, desposte vy
desprese, importacion y exportacion,
buscando garantizar la inocuidad de
carne usada en la ejecucion del
contrato.

Presentar la guia de almacenamiento
de la materia prima (incluye frio vy
seco) teniendo en cuenta los
confroles establecidos por la norma,
los espacios fisicos de cada servicio de
alimentacion, los equipos propiedad
de Metrosalud y los que propone
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completar el proponente para la
ejecucion contractual

Alcaldia de Medellin

Presentar un flujograma del proceso
de produccién de alimentos donde
especifigue los puntos criticos de
controly los formatos de inspeccion a
utilizar.

Presentar la guia de limpieza vy
desinfeccién especificando
productos  quimicos @ utilizar,
diluciones y sus Usos.

Programa de limpieza y desinfeccion:
El proponente deberd especificar los
productos que utilizar en cada
proceso, sus concentraciones vy
procedimiento de uso.

El proponente deberd presentar un
programa de control de plagas con la
obligatoriedad de implementarlo con
una frecuencia minima mensual en
cada uno de los servicios de
alimentacion

El proponente deberd presentar el
proceso que implementara para el
manejo de residuos liquidos vy
biodegradables y anexar la
certificacion de los proveedores que
utilizara para cumplir con el proceso

Presenta el proceso, pero no la
certificacion de los proveedores que
utilizara para cumplir con el proceso de
segregacion final descrito. Se requiere
subsanar este aspecto

de segregacién final de estos

Los proponentes deben entregar
documentado el proceso de manejo
de intoxicaciones alimentarias vy

. . X
reportar si  han tenido alguna
intoxicacién en los Ultimos 5 afos y en
qué empresas.

Conftrol de temperatura y humedad X
relativa de las bodegas en seco.
Confroles de  temperatura en X

almacenamiento en frio.

Control de temperatura de los
alimentos antes de salir del servicio de | X
alimentacion.

Conftroles de fecha de vencimiento
desde el recibo hasta su utilizacién
Buenas prdcticas de manufactura
para evitar contaminacion cruzada | X
en el almacenamiento.

Planes de contingencia para danos
en la planta fisica, equipos, menagje,
dano en ascensores,
desabastecimiento de insumos,
infestacion de plagas y roedores,
control  del medio  ambiente,
descargas eléctricas, fugas de gas,| X
suspensién en el suministro de servicios
publicos (gas, agua,
energia),ausencias de personal de tal
manera que se garantice la
continuidad y la calidad en la
prestacion del servicio.
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b) SAN AGUSTIN EVENTOS Y TURISMO S.A.S

REQUERIMIENTO CUMPLE ASPECTO REQUERIDO PARA SUBSANAR
M| NO
Si en su proceso cenfraliza la
recepcion de alguna materia prima
deberd especificar la ubicacién de su
centro de acopio, anexar el acta de
la Ultima visita de inspeccion sanitaria
realizada por la secretaria de salud de
Medellin y describir el proceso de El proponente presento ultima acta
conservacion y almacenamiento en vigente de inspeccién, vigilancia y control
. X o - -
dicho punto. sanitario emitida por Secretaria de Salud
Presenta con su propuesta la de Medellin con concepto FAVORABLE
descripcidn detallada de ]
capacidad instalada del centro de
produccién en Medellin, ademds de
anexar el acta de la Ultima visita de
inspeccién sanitaria realizada por la
secretaria de salud de Medellin
El proponente deberd describir en su ]'. No &3 claro en la propuesta la
. asignacion del personal para las 9
propuesta la forma como estaria ) . . g
. - unidades hospitalarias tal como se solicita,
organizado el procedimiento de S .
- o - la descripcion realizada no cumple con el
gestiobn en la administracion del . L :
) , numero de administradores, parrilleras vy
talento humano que asignaria a la X " L
. auxiliares de acuerdo con lo solicitado
ES.E Metrosalud y manifestar los . . .
. para cada Unidad hospitalaria.
recursos fisicos y humanos con que
. . 2. No se presenta en la propuesta el
cuenta para la ejecucion del contrato g .
personal administrador del contrato ni
a celebrarse. . . o
tampoco el lider de calidad solicitado.
El proponente deberd contar con una No se presenta en la propuesta la
sucursal en la ciudad de Medellin o en estructura administrativa y operativa que
el drea metropolitana que cuente con garantice el cumplimiento del contrato,
la estructura administrativa y ¥ |Por tanto se solicita describirla para
operativa que garantice el subsanar este requerimiento permitiendo
cumplimiento del contrato, para ello la visuadlizacién de como seria la
deberd especificar en su propuesta operacién del contrato en la ESE
COmMo se compone esta. Metrosalud.
1. Se requiere que el oferente describa
equipos de computo y oficina que
dispondrd para cada uno de los 9 puntos
de atencion los cuales se requieren para
Listado de equipos que ajustara para X la prestacion del servicio puesto que el
la ejecucion contractual. sistema de solicitud de dietas es
electrénico.
2.Serequiere en la unidad de belén bano
maria, en inventario de Metrosalud se
especificd el reintegro del existente.
1. Se requiere que el oferente discrimine
el menagje a utilizar para servir las dietas
a los pacientes hospitalizados de
acuerdo a los requerimiento solicitados
Listado de menaje a dotar para la en los términos gle refe:renmo (vajillay
. . X loza irompible)
ejecucion contractual . .
2. Se requiere completar en el menagje las
jarras de capacidad de 1 litro que se
utilizaran para dispensar agua a los
pacientes hospitalizados.
Ciclo de menus diferentes para 14 X
dias
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Caracteristica requerida para: X
BEBIDAS 200 CC

Caracteristicas requerida para:
LACTEOS de acuerdo a lo requerido| X
en cada minuta

Cumplimiento de # PORCION DE
LACTEO de los ciclos de menU de
acuerdo a las minutas patrén por
cada una dieta de la ESE Metrosalud

Cumplimiento de # PORCION DE
SUSTITUTO de los ciclos de menu de
acuerdo a las minutas patrén por
cada una dieta de |la ESE Metrosalud:

Se solicité que en todas las dietas
hiposodicas el sustituto solo debe ser| X
cugjada

Cumplimiento de # PORCION DE
CEREALES de los ciclos de menuU de
acuerdo a las minutas patrén por
cada una dieta de la ESE Metrosalud
En el ciclo de minutas se ofrecerd frijol
1 vez por semana, las demds
leguminosas (garbanzo, lentejas, soya
o blanqguillos) 1 vez semana.

Se Solicité que en las dietas blandas
Nno se puede ofrecer leguminosas

Cumplimiento de # PORCION DE
TUBERCULO de los ciclos de menu de
acuerdo a las minutas patrén por
cada una dieta de la ESE Metrosalud

1. Se requiere discriminar los
X componentes de la preparacion de las
sopas, especificando el gramaje.

Cumplimiento de # PORCION DE
CARNE de los ciclos de menu de
acuerdo a las minutas patrén por
cada una dieta de la ESE Metrosalud

Por semana deberd ofrecerse en los
menU las carnes asi: 2 veces pollo, 2
veces res, 2 veces cerdo y 1 vez| X
pescado, tanto para el almuerzo
como para la comida.

Si el proponente programa dentro de
los menUs preparaciones donde las
carnes lleven mezcla de vegetales,
condimentos, harina u otros, debe
mantener por paciente las porciones
de carne de acuerdo a las minutas de
cada fipo de dieta para garantizar el
cumplimiento del tamano de la
porcion de este grupo de alimentos.
Este fipo de preparaciones solo se
permitirdn incluir 2 veces por semana
para almuerzos y 2 para las comidas.

Cumplimiento de # PORCION DE
VERDURA de los ciclos de menuU de
acuerdo a las minutas patrén por
cada una dieta de la ESE Metrosalud
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Todas las ensaladas deben llevar
minimo dos verduras y su aderezo.

Alcaldia de Medellin

Se Solicitdé que en las dietas blandas
las verduras deberdn ser cocidas

Cumplimiento de # PORCION DE FRUTA
de los ciclos de menU de acuerdo a
las minutas patrén por cada una dieta
de la ESE Metrosalud.

1. Se requiere especificar los gramos de
fruta que utilizaran para todos los jugos

Tamano porcidén de fruta entera 80
gramos, Incluir minimo 4  frutas
diferentes en una misma semana.

Cumplimiento de # PORCION DE
POSTRE de los ciclos de menU de
acuerdo a las minutas patrén por
cada una dieta de la ESE Metrosalud

En las dietas LC/HGL y LC/HS/HGL no
presenta postre en las comidas de
ninguno de los ciclos como se solicitd en
las minutas. Se requiere realizar ajuste

Los postres a ofrecer en las dietas que
Nno requiere control de carbohidratos
tendrédn una proporcidén de 30%
comerciales y 70% de preparacion
casera servidos en presentacion
individual con un tamano de porcidn
comercial de 40 a 50 gramos y casero
de 70 gramos.

La propuesta presentada de postres tiene
una proporcién de 50/50 por lo cual debe
ajustarse  al reqguerimiento de 30/70
comercial/casero

Los postres para dietas controladas en
carbohidratos deberdn ser
elaborados con endulzante artificial y
deben ser tipo galleteria, pudines,
tortas o flanes

La propuesta no cumple con los
requerimientos de los postres hipoglucidos
para los menu # 1, 6, 7,10,11 y 14 por lo
cual se requiere realicen el ajuste
respectivo

Cumplimiento de # PORCION DE
GRASA de los ciclos de menuU de
acuerdo a las minutas patrén por
cada una dieta de la ESE Metrosalud

La mantequilla del desayuno deberd
ser en presentacion individual

Se solicité en la dietas hipograsas e
hiposodicas no se puede ofrecer
carnes frias

Deben corregir el ofrecimiento de carnes
frias o que éstas sean bajas en sodio en
dieta HS del dia 5, 7, 12 y 14; dieta HP-HS -
HGL de los dias 5,7,12 y 14 y de las dietas
NL-HS y NL - HS-HGL de los dias 2,4,6,8,10 y
14

Minuta y cdiculo del aporte nutricional
de dieta liquida clara para ello
deberd cumplir con 800 calorias
distribuidas en é comidas al dia

Se solicita ajustar calculo nutricional y por
ende ciclo de menuU puesto que dentro
de su planeacidn se incluyd aceite y esta
dieta no debe llevar grasa

Presentar el cdlculo nutricional de las
gastroclisis con aporte total de 800,
1000, 1200 y 1500 Kcal para dieta
normal e hipoglucida.

En el cdlculo nutricional no se tuvo en
cuenta que deberia adicionarse 100
calorias equivalentes a 100 ml para
guardar muestra del producto. Se
requiere realizar los ajustes respectivos.

Estandarizacion de las recetas de
gastroclisis indicando los alimentos a
utilizar

No presenta las recetas estandarizadas

(especificaciéon de la preparacion) para

las gastroclisis calculadas de acuerdo a
las calorias solicitadas en los términos.

Para los pacientes de la  Unidad
Mental se suministrara 2 refrigerios: 1
en la tarde y ofro en la noche, el
oferente  deberd presentar la
descripcién de los refrigerios para 2
semanas incluyendo en ella los
productos a ofrecer y su valor tanto
para las caracteristicas de dieta
normal como de hipoglucida, estos
serdn ofrecidos  en empaque
individual y deben contener 1 bebida

No presenta propuesta de 14 dias para
los refrigerios de dieta hipoglucida
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comercial y 1 producto comestible
fipo harina.

Pala la alimentacion y los refrigerios
distribuidos a la unidad mental se
debe tener en cuenta que estos no
deben contener productos como
cafeina, teobromina o teofilina.

La propuesta presentada para dieta
normal cumple este requerimiento,
qgueda pendiente evaluar el
cumplimiento en la propuesta subsanada
para dieta hipoglucida

Evaluacion cumplimiento a DIETAS
PEDIATRICAS 1y 2

1. En los desayunos de todos los ciclos de
dieta P1y P2 no cumplen con la
indicacion de que el cereal debe ser
comercial con contenido de hierro -
probidticos.

Evaluacion cumplimiento a DIETAS
PEDIATRICAS 3y 4

1. En las porciones de fruta de la dieta P4
en los algos se solicitd 1/2 porcién vy el
oferente presenta 1 porcién completa en
todos los ciclos, debe realizarse ajuste
respectivo.

2. En todas las meriendas de la dieta P3
hace falta la media porcién de azicar
requerida.

Evaluacion cumplimiento a DIETAS
PEDIATRICAS 5

Presentar un stock minimo de insumos
de alimentos de una semana de
servicio segun los ciclos de minutas
solicitadas en esta convocatoriq,
ademds del stock minimo de
productos para el aseo, limpieza y
desinfeccién en cada uno de los
servicios de alimentacién.

1. El stock de carne de res, cerdo, vy pollo
no cubriria la frecuencia a ofrecer
semanal (2 almuerzo y 2 comidas) para el
nUmero de pacientes por cada unidad
hospitalaria, se requiere realizar ajuste.

Propuesta de transporte iddneo hacia
unidad mental que garantice las
caracteristicas fisico — organolépticas
de las preparaciones y su temperatura
y que de igual forma cumpla con la
legislacion vigente en el tema de
fransporte

Propuesta el proceso de compra y
distribucion a cada una de las
unidades hospitalarias de Metrosalud
de los alimentos perecederos, no
perecederos, insumos de aseo vy
desechables que utilizard para la
ejecucion contractual

Lista de especificaciones de materias
primas a utilizar, clasificados por
grupos de alimentos. Deben contener:
Especificaciones propias del alimento
(color, olor, sabor textura, gramaje y
presentacién), almacenamiento,
confrol de temperatura, condiciones
de rechazo y aceptacion.

Listado de 5 marcas comerciales que
utilizara
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Presentar en la propuesta los
proveedor de carnes, pollo y pescado
que Ulilizara para la ejecucion
confractual presentando las fichas
técnicas de los productos cdrnico
donde se evidencie los procesos de
calidad y los permisos del Invima que
fiene el proveedor y que certifiquen
que estdn habilitado para realizar
actividades relacionadas con la
cadena productiva de la carne, es
decir con el sacrificio, desposte vy
desprese, importacion y exportacion,
buscando garantizar la inocuidad de
carne usada en la ejecucion del
contrato.

Presentar la guia de almacenamiento
de la materia prima (incluye frio y
seco) teniendo en cuenta los
conftroles establecidos por la norma,
los espacios fisicos de cada serviciode | X
alimentacion, los equipos propiedad
de Metrosalud y los que propone
completar el proponente para la
ejecucion contractual

Presentar un flujograma del proceso
de produccion de alimentos donde
especifiqgue los puntos criticos de| X
controly los formatos de inspeccién a

utilizar.
Presentar la guia de limpieza vy
desinfeccién especificando

productos quimicos a ufilizar,
diluciones y sus Usos.

Programa de limpieza y desinfeccion:
El proponente deberd especificar los
productos que utiizar en cada| X
proceso, sus concentraciones vy
procedimiento de uso.

El proponente deberd presentar un
programa de control de plagas con la
obligatoriedad de implementarlo con
una frecuencia minima mensual en
cada uno de los servicios de
alimentacion

El proponente deberd presentar el
proceso que implementara para el
manejo de residuos liquidos vy
biodegradables y anexar la| X
certificaciéon de los proveedores que
utilizara para cumplir con el proceso
de segregacién final de estos

Los proponentes deben entregar
documentado el proceso de manejo
de intoxicaciones alimentarias vy

. . X
reportar si  han tenido alguna
intoxicacidén en los Ultimos 5 afos y en
qué empresas.

Control de temperatura y humedad N
relativa de las bodegas en seco.
Controles de temperatura en X

almacenamiento en frio.

Control de temperatura de los
alimentos antes de salir del serviciode | X
alimentacion.
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Controles de fecha de vencimiento
desde el recibo hasta su utilizacion

Buenas prdcticas de manufactura
para evitar contaminacién cruzada
en el almacenamiento.

Planes de contingencia para danos
en la planta fisica, equipos, menagje,
dano en ascensores,
desabastecimiento de insumos,
infestacion de plagas y roedores,
control del medio ambiente,
descargas eléctricas, fugas de gas,
suspensidon en el suministro de servicios
publicos (gas, agua,
energia),ausencias de personal de tal
manera que se garantice la
continuidad y la calidad en la
prestacion del servicio.

c) ALIMSO CATERING SERVICES S.A - EN REORGANIZACION

CUMPLE ASPECTO ENCONTRADO EN LA
REQUERIMIENTO S — EVALUACION
Concepto condicionado por Secretaria
de Salud de Medellin (SSM) por lo tanto,
se realizd por parte de la ESE Metrosalud
Si en su proceso cenfraliza  la visita ’récr)ic;o con el objetivo de evaluar
recepcion de alguna materia prima las condpones actuales basados en
deberd especificar la ubicacion de acta previa de SSM encon’rrondq. .
su centro de acopio, anexar el acta N,O QUMPLIMIENTO de los requer|m|enfos
- o : -, técnicos que garanticen los
de la Ultima visita de inspeccidon S - -
sanitaria realizada por la secretaria pr_oced|m|en’ros de recepcion de materia
de salud de Medellin y describir el primd g 105 proveedgfes, SV
oroceso de CONSErvacion y olmocencmenfro Y conservacion deqfro
almacenamiento en dicho punto. X de Ig planta principal de Alimso Catering
Presenta con su propuesta la Services.
descripcidon  detalloda de  su Por. Io§ hollozgps oJe’rep’rodos
capacidad instalada del centro de (evidenciados N informe ’recmco) >©
produccién en Medellin, ademds de —INAHIPIL"A .’recmcomen’re @ Alimso
anexar el acta de la Ultima visita de Catering Services parq pgn’rmyor con el
inspecciéon sanitaria realizada por la proceso de la !oresen’re “.C'TOC'OH'. .
secretaria de salud de Medellin De lo, .onfenor, € ‘neng . ev@encm
fotogrdfica y acta de la visita firmada
enfre las partes y anexas a todo el
proceso de evaluacién técnica de este
proceso.
El proponente deberd describir en su
propuesta la forma como estaria
organizado el procedimiento de
gestion en la administracion del
talento humano que asignaria a la| X
ES.E Metrosalud y manifestar los
recursos fisicos y humanos con que
cuenta para la ejecucion del
contrato a celebrarse.
El proponente deberd contar con
una sucursal en la ciudad de
Medellin o en el drea metropolitana
que cuente con la estructura
administrativa  y operativa que| X
garantice el cumplimiento del
contrato, para ello  deberd
especificar en su propuesta como se
compone esta.
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Listado de equipos que ajustara
para la ejecucién contractual.

Alcaldia de Medellin

1. No presenta todos los equipos de
medicion de temperatura y humedad
para tfodas las unidades hospitalarias, en
la propuesta presentada solo se observa

en algunas.
2. En la propuesta presentada solo se
observa en algunas unidades

hospitalarias  dotacién  de  locker,
extintores y botiquines debe ser en todas.
3. No se tuvo en cuenta en la unidad de
belén bano maria, en inventario de
Metrosalud se especifico el reintegro del
existente.

Listado de menaje a dotar para la
ejecucion contractual

1. El oferente no discrimino el menaje a
utilizar para servir las dietas a los
pacientes hospitalizados de acuerdo a
los requerimiento solicitados en los
términos de referencia (vdijilla y loza
irompible)

Ciclo de menUs diferentes para 14
dias

Caracteristica requerida para:
BEBIDAS 200 CC

Caracteristicas  requerida  para:
LACTEQS de acuerdo a lo requerido
en cada minuta

Cumplimiento de # PORCION DE
LACTEO de los ciclos de menu de
acuerdo a las minutas patrén por
cadauna dieta de la ESE Metrosalud

1. No cumple con el tamano de la
porcion de ldcteo presentada de
acuerdo al requerimiento solicitado en
las siguientes dietas y ciclos:

- LC/HGL y LC/HS/HGL: meriendas de
jueves semana 2, viernes semana 2,
sdbado semana 1y 2, domingo semana
2.

- HGR/HGL e HGR/HS/HGL: desayuno
miércoles semana 1.

- NL/HS: postre del almuerzo lunes
semana 1
- NL/HGL y NL/HS/HGL: Desayuno de
jueves semana 1

2. No presenta en jueves semana 1
minuta para dieta liguida completa,
presentan dos liquidas claras por lo que
no se puede evaluar cumplimiento de
ldcteo.

Cumplimiento de # PORCION DE
SUSTITUTO de los ciclos de menu de
acuerdo a las minutas patrén por
cada una dieta de la ESE
Metrosalud:

1. No cumple con el nUmero de
porciones de sustitutos requeridos para
la minuta NL/HS/HGL en la minuta de
Lunes semana 1

Se solicitd que en todas las dietas
hiposodicas el sustituto solo debe ser
cuagjada

No se cumple con el requerimiento de
cuajada como sustituto para las dietas
BL, BL-HS, BL-HGL, BL-HS-HGL en las
minutas: Semana 1: dia lunes, jueves y
domingo, y en semana 2 los dias
miércoles y sdbado

Cumplimiento de # PORCION DE
CEREALES de los ciclos de menU de
acuerdo a las minutas patrén por
cadauna dieta de la ESE Metrosalud
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En el ciclo de minutas se ofrecerd
frijol 1 vez por semana, las demads
leguminosas  (garbanzo, lentejas,
soya o blanguillos) 1 vez semana.

Se Solicitd que en las dietas blandas
no se puede ofrecer leguminosas

Presenta leguminosa en el almuerzo del
viernes semana 1

Cumplimiento de # PORCION DE
TUBERCULO de los ciclos de menuU de
acuerdo a las minutas patrén por
cada una dieta de la ESE Metrosalud

1. Todas las sopas deben tener un
volumen final de 250 cc y oferente las
presento con volumen final de 200cc

Cumplimiento de # PORCION DE
CARNE de los ciclos de menuU de
acuerdo a las minutas patrén por
cadauna dieta de la ESE Metrosalud

1. No cumple con porcién de carne
solicitada para las siguientes dietas en
los menu indicados:

- HP y HP/HS: Comida de martes semana
1
- HP/HGL y HP/HS/HGL Almuerzo del
viernes semana 2.

Por semana deberd ofrecerse en los
menU las carnes asi: 2 veces pollo, 2
veces res, 2 veces cerdo y 1 vez
pescado, tanto para el almuerzo
como para la comida.

Si el proponente programa dentro
de los menuUs preparaciones donde
las carnes lleven mezcla de
vegetales, condimentos, harina u
otros, debe mantener por paciente
las porciones de carne de acuerdo a
las minutas de cada tipo de dieta
para garantizar el cumplimiento del
tamano de la porcidn de este grupo
de alimentos. Este fipo de
preparaciones solo se permitirdn
incluir 2 veces por semana para
almuerzos y 2 para las comidas.

Cumplimiento de # PORCION DE
VERDURA de los ciclos de menU de
acuerdo a las minutas patrén por
cadauna dieta de la ESE Metrosalud

Todas las ensaladas deben llevar
minimo dos verduras y su aderezo.

Se Solicitd que en las dietas blandas
las verduras deberdn ser cocidas

Cumplimiento de # PORCION DE
FRUTA de los ciclos de menU de
acuerdo a las minutas patrén por
cada una dieta de la ESE
Metrosalud.

Tamano porcidén de fruta entera 80
gramos, Incluir minimo 4 frutas
diferentes en una misma semana.

Cumplimiento de # PORCION DE
POSTRE de los ciclos de menU de
acuerdo a las minutas patrén por
cada una dieta de la ESE Metrosalud

Los postres a ofrecer en las dietas
que no requiere control de
carbohidratos tendrdn una
proporcion de 30% comerciales y
70% de preparacion casera servidos
en presentacion individual con un
tamano de porcién comercial de 40
a 50 gramos vy casero de 70 gramos.
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Los postres para dietas controladas
en carbohidratos deberdn ser
elaborados con endulzante artificial| X
y deben ser tipo galleteria, pudines,
tortas o flanes

Cumplimiento de # PORCION DE
GRASA de los ciclos de menU de

acuerdo a las minutas patrén por X
cadauna dieta de la ESE Metrosalud
La mantequilla del desayuno deberd X

ser en presentacion individual

Se solicitd en la dietas hipograsas e
hiposodicas no se puede ofrecer| X
carnes frias

Minuta y cdlculo del aporte
nutricional de dieta liquida clara
para ello deberd cumplir con 800 | X
calorias distribuidas en 6 comidas all

dia

Presentar el cdlculo nutricional de las En el cdlculo nutricional no se tuvo en
gastroclisis con aporte total de 800, X cuenta que deberia adicionarse 100
1000, 1200 y 1500 Kcal para dieta calorias equivalentes a 100 ml para
normal e hipoglicida. guardar muestra del producto
Estandarizacion de las recetas de No gjusto en la estandarizacion de las
gastroclisis indicando los alimentos a X ) . .
Utilizar recetas con las 100 calorias adicionales

Para los pacientes de la Unidad
Mental se suministrara 2 refrigerios: 1
en la tarde y otro en la noche, el
oferente  deberd presentar la
descripcién de los refrigerios para 2
semanas incluyendo en ella los
productos a ofrecer y su valor tanto| X
para las caracteristicas de dieta
normal como de hipoglucida, estos
serdn  ofrecidos en empaque
individual y deben contener 1
bebida comercial vy 1 producto
comestible tipo harina.

Pala la alimentacién y los refrigerios
distribuidos a la unidad mental se
debe tener en cuenta que estos no X
deben contener productos como
cafeina, teobromina o teofilina.

Se incluyd productos con chocolate en
la propuesta de la semana 1 dias
miércoles y viernes y semana 2 jueves y
domingo.

En los desayunos de todos los ciclos de
dieta P1y P2 no cumplen conla
indicacion de que el cereal debe ser
comercial con contenido de hierro -
probidticos.

2. En todos los desayunos de la dieta P2
se ofrece 23 gr de formula infantil (5
Evaluacion cumplimiento a DIETAS onzas) y para esta dieta se solicitd 6
PEDIATRICAS 1y 2 onzas.

3. Los algos de las dietas P1 y P2 cumple
con las porciones de alimentos
requeridos pero en los 14 dias se ofrece
el mismo alimento.

4. Todas las meriendas de las dietas P1y
P2 se presentan con 1 porcién de harina
que no se requirid en la minuta.

Evaluacién cumplimiento a DIETAS
PEDIATRICAS 3y 4
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Evaluacion cumplimiento a DIETAS
PEDIATRICAS 5
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1. En la merienda de la dieta pedidtrica
5 del menu del sdbado semana 2 no
cumple con la porcién entera de leche.

Presentar un stock minimo de
insumos de alimentos de una
semana de servicio segun los ciclos
de minutas solicitadas en esta
convocatoria, ademds del stock
minimo de productos para el aseo,
limpieza y desinfeccién en cada uno
de los servicios de alimentacion.

1. Se presenta stock de productos de
aseo, pero es insuficiente el material
para garantizar las labores bdsicas de
limpieza, minimo debe incluir:
atomizadores, haraganes, bolsas, baldes
y cepillo.

2. El stock de pescado es insuficiente
para cubrir con 2 servicios a la semana
por pacientes (1 almuerzo, 1 comida) se
requiere redlizar gjuste respectivo.

Propuesta de transporte iddneo
hacia unidad mental que garantice
las caracteristicas fisico -
organolépticas de las preparaciones
y su temperatura y que de igual
forma cumpla con la legislacion
vigente en el tema de tfransporte

Propuesta el proceso de compra y
distribucidbn a cada una de las
unidades hospitalarias de
Metrosalud de los  alimentos
perecederos, no perecederos,
insumos de aseo y desechables que
utilizard para la ejecucion
confractual

Lista de especificaciones de
materias primas a utilizar, clasificados
por grupos de alimentos. Deben
contfener: Especificaciones propias
del alimento (color, olor, sabor
textura, gramaje y presentacioén),
almacenamiento, conftrol de
temperatura, condiciones de
rechazo y aceptacion.

Listado de 5 marcas comerciales
que utilizara

Presentar en la propuesta los
proveedor de carnes, pollo vy
pescado que Ufilizara para la
ejecucion contractual presentando
las fichas técnicas de los productos
cdrnico donde se evidencie los
procesos de calidad y los permisos
del Invima que tiene el proveedor y
que certifiqguen que estdn habilitado
para realizar actividades
relacionadas con la cadena
productiva de la carne, es decir con
el sacrificio, desposte y desprese,
importacién y exportacion,
buscando garantizar la inocuidad
de carne usada en la ejecucion del
conftrato.

1. En varios de los proveedores de carne

presentan acta de inspeccidn sanitaria

mds no resolucion por el Invima donde

se evidencien los permisos relacionados

con la cadena productiva de la carne.
2. Presentan actas de inspeccién de
proveedores que no se encuentran
dentro de las marcas comerciales a

utilizar para las carnes.

Presentar la guia de
almacenamiento de la materia
prima (incluye frio y seco) teniendo
en cuenta los controles establecidos
por la norma, los espacios fisicos de
cada servicio de alimentacién, los
equipos propiedad de Metrosalud y
los que propone completar el
proponente para la ejecucién
confractual

1. No presenta la guia de
almacenamiento; el archivo Pdf
nombrado "2.3. Guia de
almacenamiento de materia prima (Frio
y Seco) al interior se encuentra:
"Procedimiento para compras de
materias primas, insumos y servicios"
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Metrosalud.

Presentar un flujograma del proceso
de produccidén de alimentos donde
especifiqgue los puntos criticos de
control y los formatos de inspeccién

Alcaldia de Medellin

El archivo presentado “Flujograma del
proceso de produccién de alimentos
(hospitalario)” no se deja atbrir

a ufilizar.

Presentar la guia de limpieza vy
desinfeccién especificando
productos quimicos a  utilizar,
diluciones y sus Usos.

Programa de limpieza Yy
desinfeccidn: El proponente deberd
especificar los productos que utilizar
en cada proceso, SuS
concentraciones y procedimiento
de uso.

El proponente deberd presentar un
programa de control de plagas con
la obligatoriedad de implementarlo
con una frecuencia minima mensual
en cada uno de los servicios de
alimentacién

El proponente deberd presentar el
proceso que implementara para el
manejo de residuos liquidos 'y
biodegradables y anexar la| X
certificacion de los proveedores que
utilizara para cumplir con el proceso
de segregacién final de estos

Los proponentes deben entregar
documentado el proceso de
manejo de intfoxicaciones

alimentarias y reportar si han tenido X
alguna intoxicacién en los Ultimos 5
anos y en qué empresas.

Conftrol de temperatura y humedad X
relativa de las bodegas en seco.
Controles de temperatura en X

almacenamiento en frio.

Control de temperatura de los
alimentos antes de salir del servicio| X
de alimentacién.

Controles de fecha de vencimiento
desde el recibo hasta su utilizacion
Buenas prdcticas de manufactura
para evitar contaminacion cruzada | X
en el almacenamiento.

Planes de contingencia para danos
en la planta fisica, equipos, menaje,
dano en ascensores,
desabastecimiento de  insumos,
infestacion de plagas y roedores,
confrol del medio ambiente,
descargas eléctricas, fugas de gas, | X
suspensidn  en el suministro  de
servicios publicos (gas, aguaq,
energia),ausencias de personal de
tal manera que se garantice la
continuidad y la calidad en la
prestacion del servicio.

Los proponentes deberdn aportar la informacidn juridica y técnica solicitada.
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4, CALIFICACION DE LAS PROPUESTAS

Los aspectos juridicos, financieros y técnicos no dardn lugar a puntaje, ellos habilitan o
inhabilitan la propuesta para la calificacion, segun el siguiente criterio:

CALIFICACION PUNTAJE MAXIMO
Costo total integral de la propuesta 100 puntos
TOTAL 100 puntos

Como lo senala el cronograma de los términos de referencia, presentamos el resultado de la
evaluacidn preliminar, la cual se pone a disposicidon para todos los interesados , al publicarla en
la pdgina web, a fin de que subsanen los requisitos solicitados y/o presenten las observaciones
gue consideren pertinentes, dentro del término sefalado en la Resolucidon 4846 del 17 de akboril
de 2020, remitiéndolas a los correos abogadacontratacionl@metrosalud.gov.co vy
alimentacionmetrosalud@gmail.com

(Original firmada)
OLGA MERY LOPEZ CASTANO

Subgerente Financiera y Administrativa

Elaboro: ELIZABETH ZULETA VALLEJO
Revision técnica: LILIANA ARISTIZABAL GOMEZ - YULY OLARTE CANAS
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