Metrosalud. Alcaldia de Medellin

INFORME PRELIMINAR DE VERIFICACION JURIDICA, FINANCIERA, EXPERIENCIA Y TECNICA

REFERENCIA: PROCESO 016 DE 2020

OBJETO: SUMINISTRO DE ALIMENTACION COMPLETA SEGUN GUIA TECNICA DEL COMPONENTE DE
ALIMENTACION Y NUTRICION DEL ICBF VIGENTES Y ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LA ALCALDIA
DE MEDELLIN, PARA LOS NINOS, NINAS Y ADOLESCENTES DEL PROYECTO CRECER CON DIGNIDAD
Y FUNCIONARIOS DEL MUNICIPIO DE MEDELLIN.

FECHA: 27 DE AGOSTO DE 2020

1. PROCEDIMIENTO DE LA SELECCION DIRECTA
Este proceso se realiza a fravés de proceso de seleccion directa con minimo dos (02) ofertas.

El proceso fue publicado en la pdagina web de la empresa en el menU de conirataciones, para
el conocimiento de todos los interesados, el dia 11 de Agosto de 2.020 con las condiciones,
especificaciones técnicas y anexos respectivos.

Las observaciones a los Términos de referencia fueron recibidas hasta el dia 13 de Agosto de
2020, y fueron presentadas por las empresas La Cocina De Luis S.A.S. y San Agustin Eventos y
Turismo S.A.S. :

Se diorespuesta a las observaciones, mediante oficio publicado en la pagina web de la Entidad
el dia 19 de agosto de 2020.

Como resultado de las observaciones fue necesario realizar la adenda nimero 1 para modificar
el medio a través del cual se presentardn las observaciones al informe preliminar y se subsanaran
los requisitos y modificar el literal H (Experiencia) de los términos de referencia, con el fin de
ajustar el minimo de anos requeridos y eliminar la condicién (programas sociales y alimentacién
transportada), esta adenda fue publicada en la pagina web el dia 19 de Agosto de 2020, para
conocimiento de todos los interesados.

El dia 21 de Agosto de 2020, se realizd la apertura a las propuestas debidamente radicadas con
las condiciones dadas en los términos de referencia, tal como se detalla a continuacion:

PROPONENTE RADICADO FECHA Y HORA
LA COCINA DE LUIS S.AS. R-4676 21/08/2020 9:39 a.m.
SAN AGUSTIN EVENTOS Y TURISMO S.AS. | R-4675 . 21/08/2020 9:17 a.m.

Los proponentes deberdn tener en cuenta en este informe, que todos los requisitos habilitantes,
juridicos, financieros y técnicos, requieren su total cumplimiento, tal como estéd establecido en
los términos y segun este informe preliminar, el oferente deberd revisar, cudles pueden ser
subsanados y cuales son insubsanables, lo cual dard lugar a inhabilitar toda la oferta.

2. VERIFICACION DE REQUISITOS HABILITANTES.

Conforme a lo establecido en los términos de referencia de este proceso, se procedio a realizar
la verificacién sobre la capacidad juridica, capacidad financiera, y capacidad técnica de los
oferentes, de acuerdo al cronograma del proceso de seleccion de conformidad con el
siguiente detalle: '

A. REQUISITOS DE ORDEN JURIDICO:

Los requisitos legales de las propuestas recibidas, fueron evaluados por la Profesional
Universitaria Abogada y por el oficial de cumplimiento de la Oficina Asesora Planeacion y
Desarrollo Organizacional para el Sarlaft, segin informes anexos de evaluacion, que hacen
parte del expediente, encontrando lo siguiente:
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PROPONENTE HABILITA CAUSAL DE NO CUMPLIMIENTO REQUISITO A SUBSANAR
SAN AGUSTIN EVENTOS Y
TURISMO S.A.S. Sl N/A N/A

Verificado el contenido del Certificado Aportar copia del acta de

de existencia y representfacion legal, se la Asambleg de

encuentra gue el Representante legal Accionistas  donde  se

requiere autorizacion de la Asamblea de autorizé antes de la fecha

Accionistas, ya que a folio 15 de la oferta, | de presentacién de la

se indica que estd facultado para firmary | oferta al Representante

ejecutar coniratos hasta por la suma de legal para presentar la

400 SMLMV ($351.121.200), per lo que oferta.

I debe subsanar este requisito.
LA COCINA DE LUIS
S.AS. NO

Adicionalmente no fue posible expedir el Se requiere al proponente

Certificado del Sistema Registro Nacional para aporte el certificado

de Medidas Correctivas, ya que arroja del Sistema Registro

error en los datos Nacional de Medidas
Correcfivas © un  su
defecto una certificacion
bgjo la gravedad de
juramentc en el Qque
manifieste que no cuenta
con multas o sanciones
pendientes.

B. REQUISITOS DE ORDEN FINANCIERO

Los requisitos financieros de las propuestas recibidas, fueron evaluados por la Profesional
Universitaria de Costos, quien verifica la documentacion y los indicadores de orden financiero,
solicitados por la enfidad en los términos vy aportados por los proponentes, dando como
resultado lo siguiente:

1. Propuestas que cumplen con los requisitos financieros

: PROPONENTE HABILITA REQUISITO A SUBSANAR
SAN AGUSTIN EVENTOS Y TURISMO S.A.S. Sl ) N/A
LA COCINA DE LUIS S.AS. Sl N/A

C. REQUISITOS DE ORDEN TECNICO
Una vez realizada la evaluacién juridica y financiera y conforme a lo establecido en los términos

de referencia, se verifica el cumplimiento de las condiciones fecnicas y experiencia, como se
detalla a continuacién:

v" SAN AGUSTIN EVENTOS Y TURISMO S.A.S: No cumple con lo siguiente:

REQUISITO TECNICO SOLICITADO REQUISITO PRESENTADO OBSERVACION

El contratista recdlizard andlisis | Se tiene un plan de Muestreo | Falta evidenciar un protocolo de
microbiolégicos mensuales, | y de foma de muestra y | manejo de resultados de rastreo
debe presentar andlisis de | liberacion de producto | microbiclogico.

mesofilos, coliformes totales, | terminado (objetivo, clcance,
coliformes fecales, hongos y | responsable, definiciones,
levaduras de las  dietas | condiciones generales, ' -

suministradas, las muestras de | seleccién de la muestra y
adlimentos danalizada debe ser | formato de registros.
seleccionada dentro de las | Flujograma de proceso para
dietas (@ minimo 3 alimento listo | la foma de muestra para
para consumo) y aleatorio de los | andlisis de calidad y liberacion

elementos potencialmente | de producto. Cuentan con
contaminantes para el alimento | formato de acciones
(manipuladoer, superficie, agua, | correctivas de  muestreo

ambiente). microbiclogico. El laboratorio

e Se debe realizar protocolo | en el cual se desarrclian el
de manejo de resultados | andlisis de las muestras cuenta
positivos o negativos que | acreditacion del ONAC.
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incluya planes de
mejoramiento y seguimiento
a los mismos. En el protocolo
de manejo deben constar
los periodos de repeticion
de andlisis hasta cerrar el
circuito de andalisis
microbioclégico, impacto
Yy mejora.

° Estas muestras deben ser
analizadas por un
laboratorio idéneo,
reconocido y avalado, los
costos derivados  serdan
asumidos por el contratista

. El contratista deberd
guardar diariamente por 36
horas en refrigeracién, una
muestra del mend del dia y
de las férmulas enterales o
gastroclisis y rotularlas, con el
fin de readlizar andlisis
pertinentes en caso de
intoxicacion alimentaria.

Manual de seguimiento de los
riesgos

De conformidad con la ley, el
oferente debe presentar el
manual de seguimiento de los
riesgos que se puedan presentar
en toda la ejecucion del
contrato

Cuentan con el plan de
prevencion, preparacion vy
respuesta ante emergencia

Falta adjuntar los posibles riesgos
relacionados con la prestacion del
servicio segun el objeto
contractual. Ejemplo: intoxicacion
alimentaria, falta de inocuidad de
alimentos, riesgos  financieros,
proveedores, enfre otros. No solo
enfocado en la planta fisica.

Planes De Contingencia

El oferente deberd presentar
planes de contingencia para
dafcs en la planta fisica,
equipos, mendaje,
desabastecimiento de insumos,
infestacion de plagas y roedores,
control del medio ambiente,
descargas eléctricas, fugas de
gas, suspension en el suministro
de servicios publicos (gas, agua,
energia), ausencias de personal
de tal manera que se garantice
la continuidad y-la calidad en la
prestacion del servicio.

Presentan los procedimientos
operativos con descripcion y
responsables

Se requiere mayor detalle al
procedimiento y garantic a la
prestacion del servicio, cuando se
presenten las contingencias en el
lugar de produccion.

Ciclos De Menus O Minutas

Los nutricionistas elaborardn los
ciclos de menus para 4 semanas,
el oferente debe presentar la
guial de preparacion y la
respectiva lista de intercambios.

Se adjunta ciclo de menuU
para 30 dias, guia de
preparaciéon y  lista de
intercambio.

Se evidencia en la mayoria de dias
la preparacion de coladas gue
coincide tanto en el desayuno y en
la media manfana. Intercalar la
preparacion. Solo se requiere
adjuntar el ciclo de menu y minuia
patrén de los Nifas, nifios y
adolescentes enfre los 7 y 17 anos,
que es la poblacion objeto de
atencién. No se adjunta el ciclo de
menU para el momento de la
merienda. '

Certtificade de su sistema de
gestion de Calidad en las areas
de produccién

Para la prestacién del servicio el
coniratista debe tener vigente
el certificado de su sistema de

Se evidencia una constancia
en la gue se indica gue la
empresa se encuentra en
Asesoria y Asistencia técnica

para la certificacion del
Sistema de Gestion de
Calidad e inocuidad Vv

No cuenta con certificacion del
Sisterna de Gestion de Calidad e
inocuidad
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gestion de Calidad en las dreas | HACCP. Con fecha de
de produccion. 9/06/2020

Teniendo en cuenfa que son reqguisitos subsanables, debe aportar los documentos que
acrediten el cumplimiento de los requisitos denfro del plazo definido en los términos de

referencia.

v LA COCINA DE LUIS S.A.S. cumple con todos los requisitos técnicos.

3. RESUMEN VERIFICACION DE LOS REQUISITOS HABILITANTES:

A continuacion se presenta resumen de verificacion de requisitos habilitantes:

PROPONENTE PROPONENTE
ASPECTO e SAN AGUSTIN iv:Nsros Y TURISMO
JURIDICO NO CUMPLE CUMPLE

FINANCIERO CUMPLE CUMPLE

EXPERIENCIA CUMPLE CUMPLE
TECNICO CUMPLE NO CUMPLE

4. CALIFICACION DE LAS PROPUESTAS

En cumplimiento de lo descrito en los términos de referencia, solo se consideran para
calificacion las propuestas que hayan acreditado el cumplimiento de las condiciones
habilitantes de capacidad juridica, minimas de experiencia, requisitos técnicos minimos, de
capacidad financiera y que hayan presentado la totalidad de la documentacion exigida.

Teniendo en cuenta gue se da traslado al informe preliminar para la subsanacion de requisitos
por parte de ambos proponentes, solo para efectos informativos se indican los valores ofertados:

PROPONENTE VALOR MENU
LA COCINA DE LUIS S.A.S. $27.996
SAN AGUSTIN EVENTOS Y TURISMO S.A.S. $40.932

Una vez se culmine el penodo de subsanacion de requisitos hobuh’ronies es decir en el informe
definitivo se calificaran las ofertas econdémicas.

5. TRASLADO DE LA EVALUACION.

Una vez realizada la verificacién de los requisitos habilitantes, se da traslado de la evaluacion
preliminar, la cual se pone a disposicion de los proponentes a fin de que presenten las
observaciones que consideren perfinentes y para que puedan subsanar los requisitos
habilitantes que se indica en este informe, sin que con ello se otorgue la posibilidad de mejorar
sus propuestas, para lo cual tendran plazo hasta el dia Primero (01) de Septiembre de 2.020
hasta las 10:00 a.m. las cuales debe ser remitidas al commeo electronico
gloria.florez@metrosalud.gov.co, con copia a gbogadacontratacion2@metrosalud.gov.co

El presente informe se publica en la pagina web de Metrosalud el dia Veintisiete (27) de Agosto
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