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ADENDA NUMERO 01

PROCESO NUMERO 29 DE 2024 CONVOCATORIA PUBLICA PARA CONTRATAR
- SUMINISTRO DE PAQUETES ALIMENTARIOS PARA LA PROMOCION DEL
DESARROLLO INTEGRAL DE LOS NINOS Y NINAS A TRAVES DE LA MODALIDAD
DE ENTORNO FAMILIAR

“Que, en respuesta a las observaciones presentadas por los diferentes -
interesados, y en aras de generar mayor claridad se considera necesario
realizar las siguientes modificaciones y/o aclaraciones a los términos de
referencia publicados el 15 de Julio de 2024 en la pdgina web de [a enfidad
(www.metrosalud.gov.co, Ment de contrataciones), a saber:

PRIMERA: Modificacién del cronograma:

www.metrosaiud.gov.co

Publicacion en ia pdginc

web de Metrosalud 15 Julio de 2024

Men( de conirataciones

Recibo de .

observaciones v/o | Hasta Julic 18 de Enviadas al correo elecirdnico

‘solici "1 direccioncontratacion@metrosalud.gov.co,
solicifud de 2024, hasta las C'On (':O o : 9
aclaraciones a los 04:00 prm. P

direccioncontratacion@mefrosalud.gov.co
términos de referencia

Publicacién de

respuesta a las Hasta Julio 192 de )
observaciones y/o 2024 o hasta que www.mefroscﬁud.qov.co
G?Ic.tracmnes enlg la entidad o Mend de contrataciones

pagina web de i ESE estime

Metrosalud

Fecha limite de Julioc 25 de 2024 Centro Administracion Documenial.

presentacidn de ofertas hasta las 4:00 p.m. Carrera 50 No. 44-27, piso 1

' Direccion de contratacion
Julio 25 de 2024 ¢
las 02:15 p.m. Carrera 50 No. 44-27, piso 4 o dende la

entidad designe.

Audiencia de Apertura.

Proceso de Evaluacion: | Desde Julic 25 de . . _ .
Requisitos habilitantes; | 2024 hasta Julic 29 | DiIreecion de contratacion,

Juridicos, Financieros, de 2024 o hasta Subgerencia Financiera, oficina de salud
Sarlaft y técnicos y gue ia enfidad lo pablica.
calificacion de ofertas estime
Publicacion Evaluacién : Pdagina Web
Julio 29 de 2024 ‘ ,
Preliminar — Traslado ) www. mefrosalud.gov.co
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Subsanacion de
requisitos y
Observaciones por Julic 31 de 2024
parte de los hasta las 03:30 pm

proponen’res alinforme | Carrera 50 No. 44-27,
preliminar ’

Por escrito radicado en el Centro

Administracion Documental,

" Comité de

T Agosio 2 de 2024 | Direccién de contratacion
Adjudicaciones

Publicacién de Pagina  Web
evaluacién definitiva a
dispasicién de los

proponentes

Agosto 2 de 2024 www.metrosalud.gov.co

SEGUNDA: Eliminar la expresidon de los férminos de referencia o en su defecto
la solicitud de visita que se radico ante la autoridad competente” del subindice 18.2
ACREDITACION LOGISTICA y el numeral 1 del subindice 18.2.11. Obligaciones del
contratista; los cuales gquedaran asi: :

18.2 ACREDITACION LOGISTICA

» El oferente junto con su oferta deberd acreditar gue tiene la capacidad logistica
de suministrar los adlimentos gue integran el paquete alimentario de la modalidad
familiar, para lo cual deberd presentar en la oferta que cuenta con minimo ocho
(8) caomiones propics, arrendados o en leasing modelo 2012 en adelante, de

¢ minimo 2 toneladas de carga, disponibles para la operacidon, en caso de los
arrendamientos o leasing deberdn estar vigentes durante la ejecucion del conirato,
el cual aportaré copia del contrato debidamente legailizado.

 La entidad prestadora del servicio, garantizar que los vehiculos transportadores
destinados para el suministro de paquetes alimentarios cuenten con conductor y
auxiliar, ademds de . cumplir con los requisitos sanitarios que garanficen la
adecuada proteccidon y conservacién de los alimentos, por ello durante las
actividadss de transporte y distribucidn estos deben contar con la documentacion
reglamentaria vigente y que cumplan con los requisitos exigidos en la Resolucién
2505 de 2004 del Ministerio de Transporte, Resolucion 2674 de 2013 Articulo 29
numerales 1, 4, 5, 6, 7, 8, 9. 10 y demds normas gue los modifiquen, adicionan o
sustituyan. Ademds, deberdn presentar la siguiente documentacion vigente:
Licencia de Trdnsito, Licencia de conduccién C1-C2-C3, Seguro Obligatorio de
Accidentes de Transito SOAT, Revisidon Técnico-Mecdnica, Ficha Téchica del
vehiculo (donde se especifique capacidad y condiciones del mismo), Acta de
inspeccién sanitaria {concepto favorabie con o sin requerimientos), Copia cedula
de ciudadania {conductor y auxiliar), Certificado dé aptitud médica (apto para
manipular alimentos) tanto del conductor como del auxiliar, Soportes de la
gjecucidn del ploan de capacitacidn confinuo y permanente det contratista,
Autcrizaciones respectivas.

» Garantizar los requisitos sanitarios establecidos enla resolucidon 2674 de 2013 vy las
normas que los modifiguen, adicionen o sustituyan, para cada una de las
actividades que involucren a los afimentos como son el almacenamiento,
ensamble, fransporte, vy entrega.
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Redlizar en su proceso de planeacidn, la definicidén de acciones que aseguren el
control v la colidad de los alimentos que conforman el paguete atimentario,
complementos o suplementos desde la adguisicién (especificaciones técnicas),
recepcidn, almacenamiento, ensamble, despacho, fransporte y enfrega, las
cuales estardn documentadas e implementadas bajo un plan de gestion de
cadlidad, el cual serd verificado por la interventoria o supervisidn. Debe contener
como minimo: programa de proveedores, condiciones de aceptacién o rechazo
de materias primas y condiciones de produccién, programa de mantenimiento de
dreaqs y equipoes, entre otros. _ : '

* Documentar e implementar el plan de saneamiento de acuerdo con cada una
de ias actividades gue realice y debe contener los cualfro programas normdativos
(Limpieza y- desinfeccidn, desechos sélidos, control plagas y abastecimiento y/o
suministro de agua polable) con sus respectivos soportes y/o registros de gjecucion,
serd verificado por la supervision. '

+ El proveedor que suministre los alimentos que integran el paguete alimentario de
la  modalidad familiar, deberd organizar la logistica para compra,
almacenamienio, ensamble, tfransporte vy disfribucion de alimenfes segun
cronograma enviado por la entidad prestadora del servicio. Para ello, debe contar
con una bodega gue cumpla con las condiciones sanitarias necesarias para el
manejo de alimentos v que cuente con concepto sanitario Favorable con o sin
recomendaciones, emitido. por la autoridad sanitaria competente, ademds debe
implantar vy desarrollar un Plan de Saneamiento Bdsico- PSB. acorde con su
actividad. Este plan debe estar escrito y a disposicién de la interventoria o
supervision.

 Los paguetes alimentarios deberdn entregarse debidamente empaquetados de
acuerdo con el siguiente marco normativo: Articulo 17 de la Resolucién 2674 de
2013, ley 2232 de 2022 y/o demds normas que las modifiquen, adicionan ©
sustituyan. Para ello, el empague del paqueie alimentario debe contar con un
sticker o folleto que enuncie como minimo la siguiente informacidén: Tabla “listade
de dlimentos que constituyen el poquete dimentario”, grupo de alimentos,
productos, unidad de medida, unidad de despacho, tofal por grupo de alimentos;
segln manual de imagen de la Unidad Administrativa Especidl Buen Comienzo.

« La entidad prestadora del servicio deberd garantizar que todos y cada uno de
los dlimentos que conforman el paguete alimentario que por sus caracterisicas lo
requieran, contardn con autorizacién sanitaric de comercializacién  vigente
[registro sanitario, permiso sanitario o notificacién sanitaria) expedida por el INVIMA
de acuerdo con la clasificacién de riesgo del alimenio o bebida. Ademds, cada
alimento debe contar con ficha fécnica y certificado de calidad previomente
aprobados por los profesionales competentes del equipo de Supervision

« Facilitar la aplicacién del Perfil Higiénico Sanitario por parfe del equipo designado
por la Unidad Administrativa Especial Buen Comienzo, con el fin de evaluar los
factores de riesgo en saiud pUblica en los espacios o lugares donde se ejecutan las
actividades de almacenamiento, ensamble, fransporie y distribucion de alimentos.
La Unidad define las siguientes cdlificaciones del perfil:

Bajo riesgo: 85-100%
Alto riesgo: < 84.9%

En los casos en que se obtenga una calificacién de alic riesgo en la bodega, el
contratista debe elaborar un plan de mejoramiento para realizar las adecuaciones
necesarias durante la prestacidn del servicio para minimizar los factores de riesgo
pard la saiud relacionados con el proceso de manipulacidn de alimentos.
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El proveedor deberd atender las visitas programadas por la Unidad Administrativa
Especial Buen Comienzo de acuerdo con los resultados obtenidos con la aplicaciéon
del Perfii Higiénico Sanifario.

+ Establecer mecanismos para prevenir los riesgos asociados en las diferentes
actividades gue involucran alimentos, mediante la elaboracién de un plan de
mejora gue responda a los hallazgos u observaciones encontrados en las visitas de
interventoria o supervisidn o que redliza el subcomponente.

« Copia de la Ulfima acta de visita realizada por la Secretaria de Salud (inspeccidn
vigilancia y control) donde emite el concepic sanitario favorable con o sin
recomendaciones a la actividad que estdn reclizando, caso de bodegas y/o
espacio definido para realizar el ensamble de los paquetes alimeniarios, para el
concepto sanitario de los vehiculos transportadores de dlimentos se debe entregar
el acta de inspeccidn del vehiculo. Estos conceptos deben estar vigentes del aiio
inmediatamente anterior.

« El proveedor debe suministrar el plan de gestién de calidad, plan de Saneamiento
y fichas técnicas de los productos que conforman el paguete alimentario.

» Documentar e implementar el plan de saneamiento de acuerdo con cada una
de las actividades que se redlizan dentro de la modalidad. Este plan incluye los
cuatro programas normativos (Limpieza y desinfeccidn, desechos solidos, control
plagas y abastecimiento y/o suministro de agua potable) con sus respectivos
soportes y/o registros de ejecucidn, serd verificado por la interventoria o supervision.

« Contar con el listado de especificaciones técnicas de los productos que
conforman el paquete alimentario, incluyendo los productos de Buen Comienzo
365, cuando aplique y dar cumplimiento a éstas durante el pedido y recibo. Las
especificaciones definen completamente la calidad de todos los productos y
deben incluir criterios claros para su aceptacidn o rechazo

+ Disefiar e implementar un programa de seleccidn y evaluacién de ios
proveedores de alimentos, el cual debe dar cuenta del cumplimiento de las
especificaciones técnicas de los producios gue conforman elpaquete alimentario,
las fichas técnicas presentadas a la supervision y el cumplimiento de |as
Resoluciones 2674 de 2013 y 5109 de 2005. Se debe enviar un informe mensual del
resulfado de dicha actividad al componente de dlimentacidon y nutricion
soportando: fecha del seguimiento, instrumentos utilizados, aspectos evaluados,
resultados. '

« Redlizar seguimiento mensual a todos los proveedores de alimentos o productos
que conforman el paguete alimentario. El contratista deberd tener los siguientes
soporfes del seguimiento: formatos de verificacion in situ, evidencias fotograficas
del almacenamiento, ensamble, transporte, verificacién de rotulado de los
productos que conforman el paquete alimentario y los demds que considere.

 La autorizacion de cambio de marca o producto debe ser solicitada por escrito
a la supervisién con minimo cinco (5) dias calendario previos a su despacho,
explicando sus razones, adjuntando muestra fisica del alimento y ficha técnica del
nuevo producto, con su respectiva captura de pantalla de la pagina del INVIMA,
que permita verificar el registro sanitario, permiso sanifario o notificacion sanitaria,
segun aplique, legible de cada una de ellas

« Llevar a cabo las indicaciones definidas enla resolucién 5109 de 2005 o las hormas
gue la modifique, adicione o sustituya, por la cual se establece el reglamento
técnico sobre los requisifos de rofulado o etfiguetado gue deben cumplir los
alimentos envasados y alimentos para consumo RuMano. ‘
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» Garantizar que los alimenios que hacen parte del pagueie dlimentario, en la

medida que sea aplicable, en elrdtulo o efiqueta de los alimentos envasados ©
empacados deberd aparecer la siguiente mformocxon

Nombre del alimento

Lista de ingredientes.

Contenido neto y peso escurrido. :

Nombre vy direccion del fabricante, envasador © reempacador del alimento.
Identificacién del lofe.

Marcado de la fecha de vencimiento y/o la fecha de duracidn minima e
- instrucciones para la conservacion.

Instrucciones para el uso.

Avtorizacidn sanitaria Invima si lo requiere.

Requisitos obligatorios adicionales.

* Todas las superficies de confacto con el alimento, los envases y embdidjes

deben cumplir con las resoluciones 683, 4142y 4143 de 2012, 834 y 835 del 2013 ©

las normas que las modifiquen, adicionan o sustituyan.

* Elmaterial del envase y embclgje debe ser adecuadoy confenr una proteccion
apropiada a los alimentos, confra la contaminacion.

+ Los envases y embdalajes deben clmocenarse en un sitio exclusivo pcxro es’re fin
en condiciones de limpieza y debidamente profegldos

+ Garantizar que los productos o alimentos que conformen el paquete alimentario
cumplan con la aplicacion del efiquetado nuiricional y frontal, tal como lo
establece laresolucion 2492 de 2022 o normatividad que la modifique.

¢ Teniendc en cuenta gue los siguientes climentos e ingredientes causan

hipersensibilidad, estos deben declararse siempre con su nombre especifico, ast:
» Ceredles gue contfienen gluten [frigo, centeno, avena, cebada, espelta o sus
cepas hibridas, y producios de estos; entfre oiros)

» Crustdceos y sus productos.

» Huevos y subproductos.

» Pescado vy productos pesqueros.

= Mani, soya v sus productos.

=~ Leche vy productos lacteos (lactosa incluidal).

» Nueces de darboles y sus productos derivados.

« Suffito en concentraciones de 10 mg/kg o mds.

+ El proveedor debe garantizar que las operaciones de recepcidn de productos,
olmacenamiento ensamble y despacho del paguete alimentario no generen
contaminacién y alteracién, evitar la preliferacion de microorganismos y el
deterioro o dafio del envase ¢ embaigje.

* Los actividades de almacenamiento, ensamble y despacho de produca‘és deben
cumplir con la resolucidn 2674 de 2013 vy la normatividad que la modifiquen,
adicicnen o sustituya en cuanto a:

» Edificacidén e instalaciones: localizacién vy disefio, condiciones de pisos vy
paredes, techos, iluminacion y ventilacidn, instalaciones scznl’roncs

» Condiciones de equipos y utensilios.

* Personal manipulador de alimentos: “estado de salud, reconocimiento
médico, practicas higiénicas, educacion y capacitacion.
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» Reguisitos higiénicos: recepcidén vy requisitos legales, condiciones de
almacenamiento, conservacién de los produc’ros

» Saneamienio: suministro y calidad del agua potable, re5|duos I|qu|dos y
residuos sélidos, control integral de plagas, impieza y desinfeccién de dreas,
equipos y utensilios, soportes documentales de saneamiento.

+ Garantizar las condiciones higiénico-sanitarias y locativas con operaciones de

limpieza y desinfeccidn en dreas, equipos y superficies y principios de las buends
pracficas de manufactura contempladas en la resolucién 2674 de 2013 y la
normatividad que la modifiguen, adicionen o sustifuya.

» La recepcidn de los productos debe redlizarse en condiciones gue eviten su
contaminacién, alteracion y danos fisicos y deben estar debidamente idenfificadas
de conformidad con la resolucidn 5109 de 2005 o las normas gque la modifiguen
adicionen o sustituyan. Se realizard verificacion por medio de registro de ingreso de
los productos cumpliendo las especificaciones técnicas.

* El almacenamienfo de los insumos v producios gue conforman los paguetes
alimentarios se redlizard de manera que se minimice su deterioro y se evifen
aqguellas condiciones que puedan afectar la inocuidad, funcionalidad e integridad
de estos. Ademds, se deben identificar claramente y llevar registros para conocer
su uso, procedencia, calidad y fiempo de vida de acuerdo con las
especificaciones técnicas de los alimentos que conforman el paguete alimentario
esfablecidas en el plan de gestion de calidad.

£ almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se
realizard ordenadamente en pilas o estibas con separacidén minima de 40
centimetros con respecto a las paredes perimetrales y disponerse scbre pales o
tarimas limpias y en buen estado, elevadas del piso por lc menos 15 centimetros de
manera gue se permita la inspeccidn, limpieza y control de plagas.

* Redlizar almacenamiento de los productos que conforman los paguetes

alimentarios, insumos en sitios odecuodos y exclusivos, no podrdn redlizarse |

aclividades diferentes en estos.

s Disponer un lugar exclusivo para el almacenamiento de [os productos no
conformes e identificaro claramente, en cumplimiento de ia normatividad vigente.
En caso de evidenciarse productos con fecha de vencimiento caducada, se
encuentran identificados, separados en esie sitio y-no se evidencia que se utilicen
O reprocesen.

« Las operaciones de ensamble y aimacenamiento-despacho deben realizarse en
dptimas condiciones sanitarios, de fimpieza y conservacién y con los controles
necesarios para reducir ef crecimiento de microorganismos y evitar. la
contaminacion del alimento v debe realizarse en un drea exclusiva para este fin.

» Los productos que hacen parte de los paquetes alimentarios e insumos deben ser
inspeccionados previo al ensambie y clasificados si es del caso de acuerdo con las
especificaciones técnicas definidas para cada producto, aguellas que lo requieren
cumplir con retulado de acuerdo con la norma.

+ Toda persona que manipule los aiimenios debe adoptar las précticas higienicas
y medidas de proteccion mientras realiza las operaciones respectivas.

« Llevar conirol del despacho de fos paguetes alimentarios, de acuerde con el plan
de gestion de calidad y tener soporte que permita realizar frazabilidad por medio
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de un instrumento que especifique cantfidad y condiciones el cual debe ser
entregado al conductor para verificacidon en el punto de enfrega.

» Garantizar que el transporte vy la entrega de los paguetes alimeniarios, cumple
con los requerimientos normativos para gue los alimentos no sufran deterioro y/o
contaminacion hasta el momento de la entrega a los participantes; garantizando
el mantenimienio de las condiciones sanitarias de estos. Resolucion 2674 de 2013.

» Enviar a la supervisién y al correo nutric onbuencomlenzo@mede]hn .gov.co el
listado de los vehiculos que redlizan la entrega de los paquetes alimentarios, los
AAVN v productos de Buen Comienzo 365, cuando aplique, con todes los datos
gue soporten el cumplimiento normativeo y garantizar que cuentan con concepto
sanitario faverable con o sin requerimiento de la autoridad sanitaria competente,
con una vigencia menor o igual a un afio.

+ Garantfizar gue antes de cargar el vehiculo con los paguetes se readlice
verificaciéon en cuanto a las condiciones sanitarias, de limpieza y desinfeccion,
haciendo use del instrumento para verificacién de vehiculos fransportadores de
alimentos inciuido en el Anexo 6.3.2 ms’rrumen’ro verificacion vehiculo }‘ranspon‘odor
de alimentos.

+ Presentar el procedimiento documentado e implementado de limpieza vy
desinfeccion de los vehiculos, con fichas técnicas de los productos que utiliza vy
registro de verificacion por parte de un profesional que se redliza esta accion.

* Velar porque el vehiculo transportador v los recipientes en los cuales se
transportan los dlimentos o materias primas, estén fabricados en mofenoles tales
que permitan la correcta limpieza y desinfeccion.

» Garanftizar gue 1os vehlculos Traaspoﬁadores de dlimentos estén marcados de
forma clara y visible: Transporie de alimentos.

* Velar porgue el disefic de la unidad de fransporte del vehiculo permita la

evacuacién de las aguas de lavado. En case de que ia unidad de transporte tenga

orificios para drendje, estos cuen’ron con un sistema de cerrado que lo aisle del
- exterior.

* Garantizar gue no exm?e comunicacion entre la unidad de carga vy la cabina del
conductoer.

» Velar porque los productos transportados cumplan con condiciones que impidan
la contaminacion y proliferacién de microorganismos y eviten su alteracion, asi
como los dafios en el envase o embalaje segin sea el caso.

+ Los producios no se deben disponer directamente sobre el piso del medio de
fransporte. :

« El personal involucrado en el procese detl transporte de alimentos debe recibir
capacitacién continua y permanente y demuesira conocimiento comprendiendo
los puntos de la conservacion de los productos fransporiados, presentar certificado
médico de apfitud para manipular alimentos vy la mdumenfona adecuada de
acuerdo con la normatividad vigente.

. Llevor'regis?ro fotogrdfico del fransporte de los pcequeées adlimentarios en el

momento que llegan a la entrega en las sedes de atencidn para los encuen%ros-
con las famiias.
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« El paquete alimeniario se entregard gorantizando las condiciones de calidad e
inocuidad de los alimentos de acuerdo con la normatividad vigente resolucion
2674 de 2013 vy resolucidon 5109 del 2005 y normatividad que la meodifiquen,
adicionen o sustituya se llevard reglsfro de la en*frega del poquefe al usuario
correspondiente. : :

+ Garantizar condiciones bdsicas de recepcidén y manejo de los productos en el
punfo de entfrega. Teniendo en cuenta que esta actividad es transitoria, no es
necesario gque los agentes educativos dispongan de dotacion especifica para este
fin. :

« La entidad prestadora del servicio debe garantizar la logistica para el ensamble
de los paguetes de dlimentos, adicionando a cada paguete [os productos
especificos del Proyectc BC 365 de acuerde al fipo de paque’re para nifias y nifios
segUn edad y para madres gestantes y laciantes.

* El proveedor debe garanfizar la enirega de los producios que hacen parte del
proyecto Buen Comienzo 365 en las comunas priorizadas, en’ cumplimiento a las
orientaciones y disposiciones definidas en el Anexo Orientaciones ’recnlcos pcm fo!
operacion del proyecto estratégico Buen Comienzo 365.

* El prestador del servicio en las etopas de, almacenamiento, ensamble, fransporte

‘0 en cuaiquier gue involucre alimentos, debe evitar gque se presenten situaciones
gue pongan en riesgo la salud de los parficipantes, entre ofras las siguientes
situaciones: '

v Alimento alterado {vencido).
v Alimento detericrado o contaminado.

v Presencia de animales, insectos o roedores ¢ sustancias quimicas en el
lugar de almacenamiento, ensamble o transporte. :
v Deficientes condiciones higiénicas vy sanitarias en el lugar de
almacenamiento, ensamble ¢ transporte.
v Signos de enfermedad o evidencia de lesiones en los manipuladores de
alimentos almacenamiento, ensamble o fransporie.
v Entre otros que se definan en la normativa sanitaria vigente.

« Para el manejo de los paquetes alimentarios el proveedor deberd dar
cumplimiento a los criterios de calidad relacionados con rotulado, empaque y
embalaje de alimentos y debe realizar seguimiento a cada uno de los productos
gue se van a enfregar por medio de un insifrumento o lista de chequeo del cual se
llevara conirol v se realizara evaluacion cada gue se realice una enfrega de |os
productos a nuestros parficipantes.

~+ Para el rotulado de los alimentos empoccdos no se requerird la indicacion de la
fecha de vencimiento y/o de duracidén minima para:
v Frutas y hortalizas frescas, incluidas las papas gue no hayan sido peladas,
cortadas fratadas de otfra forma andloga.
v Productos de panaderia y pasteleria que, peor la naturaleza de su
contenido, se consuma por o general dentro de las 24 horas siguientes a su
fapbricacion.
v Vinagre.
v Sal para consumo humano.
v Azicar sélido.
v Productos de conﬂ’rerlc consistentes en azdcares aromatizados y/o
coloreados.
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v Goma de mascar.

v Panela.

v Los dlimentos que declaren en su rofulado que su contenido es 100%
natural no deberdn contenear odmvos

» Todas las crientaciones descritas enlos criTerio's de calidad, se deben implémentar
en los procedimientos definidos para la recepcidn, almacenamiento transiforio v
entrega de las raciones infantiles de los pregramas nutrr para sanar, sanar para
crecer y Buen Comienzo 365 dias y el alimento AAVN. [Alimento de Alto valor
Nutricional).

« Bl proveedor de paguetes alimentarios deberé realizar todo el procese de recibo
almacenamiento v distribucidon del AAVN [Alimenio de Alto Valor Nutricional-
Bienestarina) y cumplir con todos los requerimientos técnicos e><|g;dos por el ICBF vy
a la Unidad Especial de Buen Comienzo.

* El proveedor debe garantizar los procesos de recepcidn, almacenamiento,
suministro, inventario y custodia del Alimento de Alto Valer Nutricional —AAVN
[dispuesto por el ICBF).

+ Garantizar gue los procesos de recepcion, almacenamiento vy distribucidn se
redlicen de acuerdo con los documentos definidos por el ICBF :

o Guia de o!mocenomlen’ro en Pum‘os de Enfrega de Alimentos de Alto Vclor
Nutricional ICBF.

o Procedimiento programacién y entrega de Alimentos de Alfo Valor
Nutricional. ~

o Procedimiento disposicién final para los AAVN vencidos o averiados.

0 Anexo N°57: instrumenio de seguimiento al. cumplimiento de condiciones
para la recepcion, almacenamiento y control de Al |memos de Alto Valor
Nutricional en punfo de entrega.

o Demds documentos que el ICBF disponga.

+ Realizar la recepcién, aimacenamiento, suministro, inventario y custodia de lcs

Alimentos de "Alto Valor Nutricional - AAVN vy responsabilizarse del culdado del

producto desde el momento en que lo recibe y durante todo el tiempo que

permanezca bajo su custodia. El proveedor deberd enviar un reporte mensuai del -
inveniario y de las entregas, de conformidad con la caonfidad de cupos

programados y en los formatos definidos por el ICBF segln ias orientacicnes de Ia

UAEBC.

* Redlizar la rotacién adecuada del produc’ro de forma que las primeras en entfrar
sean ias primeras en salir.

» Enfregar el AAVN — Alimento de Alto Valor. Nutricional, en los puntfos de enfrega
de los paguetes chmen’rcnos de acuerdo con el cronograma establecido por el
proyecto. : :

* Vigilar que los responsables-de los puntos de entrega verifiguen gue Ja cantidad
por sabor, el numero de iote y la fecha de vencimiento del AAVN que reciben,
coincidan con la informacion registrada en la respectiva acta de enfrega que
deberd firmarse para evidenciar el recibo a satisfacciéon del producto y en la que
se deja consfancia de las inconformidades referentes a lo recibido, en el evento
" que las mismas existan. :
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» Enfregar oportunamente el AAVN a los usuarios del servicio, para evitar su .

deterioro, garaniizando su inocuidad y calidad.

+ Almacenar el AAVYN de conformidad con lo establecido en la Guia de
almacenamiento alimentos de alto valor nutricional y el cumplimiento normativo,
cuidado y uso de Alimentos de Alto Valor Nufricional (ICBF).

« Asistir a las capacitaciones, mesas publicas o audiencias de veeduria ciudadana '

las cuales sean convocadas por el ICBF o porla UAEBC.

» Cancelar ol ICBF el valor del AAVN cuando se presenten vencimientos o generen
averias por mal almacenamiento o redistribucién de producto feniendo en cuenta
el precio del mes de entfrega o el precio definido por el ICBF en caso de entregarse
ofro fipo de AAVN. . '

+ Atender con oporfunidad las visitas que se efectien por parte del ICBF y/o
superv%s%_én del contrafc de produccién vy distribucién de 1os AAVN.

+ Dar frdmite oportune a ias acciones preventivas y correctivas necesarias para la
solucion de las novedades reportadas por el ICBF. -

+ Capacitar y educar al personal de acuerdo con lo confemplado en la “GUIA DE

ALMACENAMIENTO EN PUNTOS DE ENTREGA DE ALIMENTOS DE ALTO VALOR-

NUTRICIONAL"

» Revisar, evaluar y supervisar ias condiciones higiénicas sanitarias y administrar, las
existencias de los AAVN para proteger la calidad y minimizar las perdidas © dafios.

» Recibir los AAYN comprobando gue correspondan d las cantidades y calidades
establecidas en las fichas técnicas de cada AAVN, facturas {segln aplique) o guia
de despacho del proveedor. Deberd rechazar productos que esién deteriorados o
no correspondan a la programacion.

» Mantener diligenciados y actualizados ios registros de confrol de existencias de
los bienes badjo su custodia, de acuerdo con el formato entregado por el supervisor
del contrato.

» Redalizar y garantizar que se ejecute el plan de capacitacion.
» Envio de reportes, segun lo establecido por el ICBF.

» Garantizar las practicas higiénicas y medidas de pro?éccién segun lo compariido
en la "GUIA DE ALMACENAMIENTO EN PUNTOS DE ENTREGA DE ALIMENTOS DE ALTO
VALOR NUTRiC%ONAL"

+ Garanfizar el cumplimiento de todo manipulador de dlimentos de acuerdd con
lo estipulado en la guia compartida.

» Los vehiculos deberdn cumplir con las condiciones sanitarias, relacionadas con
limpieza, desinfeccidn, estibas (la carga debe estar aislada del piso del vehiculo
para evitar contaminacién), de ial forma que se garanfice la cdecuada
proteccidén y conservacion de los alimentos. Se prohibe el fransporte de alimentos
dispuesto sobre bolsas, costales u otro tipo de elementos, comoe medio para separar
los alimentos del piso. '

« El vehiculo deberd estar en buenas condiciones de limpieza y desinfeccion.
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+ Se prohibe fransportar conjunfamente en un mismo vehiculo alimentos con
sustancias guimicas peligrosas y ofras que por su naturaleza representen riesgo de
la contaminacién del alimento como combustibles, agrogquimicos, detergentes etc.

+ Acatar el procedimiento o la directriz solicitada referente o ia organizacion
operativa de enfrega del AAVN:

o Llevar el registro de los formatos de inventarios enviados por la supervision
del contrato de manera actualizada _
o Realizar os reportes y cumplir con las fechas solicitadas para la enirega de
estos por parte de la supervision del contrato

o Garantizar el talento humano necesario y suficiente para la entrega del
AAVN. '

o Disponer de los auxiiares de bodega para la logistica que requiere el
manejo del complemento desde el recibo hasta su distribucion.

o Elaborar un informe que dé cuenia de la destruccidn de los costales de la
AAVN, los cuales contienen la imagen corporativa del ICBF y banco de la
republica.

o Al finalizar el conifratc o convenio derivado, la entfidad prestadora del
servicio deberd redistribuir por su cuenta [fransportar de un lugar a ofro} los
saifdos de los AAVN gue queden en sus puntos de enfrega de acuerdo con
las indicaciones gue imparta el ICBF.

o Los paguetes aiimentarios se deben enfregar en cada punic desde el
camién a cada participdnte, por lo que el vehicule debe permanecer en
diche punto hasta entregar el Ulfimo paguele, de acuerdo a la
programacion. o

18.2.11. Obligaciones del coniratista /

1. Garantizar que el lugar de amacenamiento de los alimenfos [paguetes
alimentarios) cumple con las condiciones sanitarias necesarias para el manejo de
dlimentos y que cuente con la certificacidn sanitaria expedida por la Secretaria de
Salud (inspeccién vigilancia y control) donde emite el concepto sanitario a la.
actividad gue estdn realizando, casc de bodegas y/o espacio definido para
reclizar el ensamble de los paquetes aiimentarios, para el concepfo sanitario de los
vehiculos transportadores de alimentos si debe ser el acta de inspeccion del
vehiculo. Estos conceptos deben estar vigentes del ano inmediatamente anterior.

NOTA: Las demds obligaciones quedara igual en su numeracioén y contenido.

TERCERA: Modificar el subindice 18.2.7. Bodega de Almacenamiento y Ensamble,
en relacién al metraje minimo de la bodega el cual se establecerd en 600 metros
cuadrados; el cual guedard asi:

18.2.7. Bodega de Almacenamiento y Ensamble

Dada la magnitud de la confratacién y volumen de alimentos, que se dard en el
contrato, el operador deberd operar bajo las condiciones de salubridad y en
cumplimiento de las disposiciones legalmente establecidas en la legisiacidn
colombiana para salvaguardar la calidad e inocuidad dlimentaria descrita en la
resolucion 2674 de 2013 del Ministerio de la Proteccidn Social, resolucion 2505 de
2004 del Ministeric de Transporte, decreto 1575 del 2007, resolucidn 2115 del 2007,
que para el manejo de alimentos dispone la norma, de manera que no se ponga
en riesgo la salud publica.
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El contratista debe garantizar los programas de cumplimiento obligateorio que se
encuentra en la resolucidn 2674 de 2013 como son: el plan de saneamiento bdsico
(Programa de Limpieza y Desinfeccién, Manejo de residuos sdlidos, Control de
plagas, abastecimiento de aguas), mantenimiento preventivo y correctivo de
equipos, programa de proveedores, programa de metrologia, plan de
capacitacién contfinua. El PSB v los demds programas delben ser enfregado a la
Supervision de Metrosalud méximo a los cinco (5) dias calendaric posteriores a la
firma del acta de inicio, este debe tener en cuenia todos ios espacios de
operacién, como bodega, vehiculos transportadores, implementos y demds
elementos o espacios en los gque se manipule o tengan contacto con los alimentos

Asi mismo vy acorde a las experiencias adquiridas en el manejo de coniratos que
involucran cltas complejidades logisticas y operativas para el ensambie vy
distribucidén de alimentos, se evidencia la necesidad de una o mdés bodegas conla
capacidad adecuada para la operacidén de los paguetes alimentarios .desde €l
recibo de los alimentos que lo componen , ef almacenamiento ., embaldje vy
distribucion de los mismos, ésta bodega debe estar debidamenie equipada con
bésculas, estibas en material higiénico, debe estar consfruida con materioles
idéneos, estado de pisos, techo, paredes, ventilacién efc., elementos de seguridad
para el personal que labora en la planta, todo esto dando cumplimiento a la
normaiividad. Cuando el operador disponga de una planta o bodega con mayor
capacidad, en donde concurran varias actividades, éstas fendrdn gque ser afines
al secior de alimentos de consumo humano y estar debidamentie identificados los
programas gue convergen en ella. '

Las condiciones requeridas para la bodega (concepto sanitario FAVORABLE con o

sin requerimiento), los equipos e implementos minimos para la ejecucidn del
contrato, serdn verificadas y avalados después de firmado contrato y previo al
inicio de la ejecucién. El area y equipos, deben estar disponibles al momento de
realizar la visita. ' :

El proponente debe contar con una o més bodegas ubicadas en el Valle de Aburrd
gue demuestren una capacidad minima de 400 metros cuadrados, excluyendo
dreas administrativas {oficinas, vestier, cocineta, lockers, servicios sanitarios) de uso
exclusivo para el almacenamiento, ensamble, cargue y distribucidn de alimentos.
- Todas las zonas deben estar debidamente delimitadas y marcadas. Cuando el
- contratista disponga de una planta o bodega con mayor capacidad, en donde
concurran varias actividades, éstas tendrdn que ser afines al sector de alimentos
de consumo humano y esfar debidamente idenfificados los programas que
convergen en ella, delimitando el Grea minima solicitada para la ejecucion del
programa objeto de los presentes términos. ‘

Dicha bodega, debe contar con concepto sanitario FAVORABLE con o sin
requerimiento, con enfoque en almacenamiento, emitido por Secretaria de Salud
del Municipio o nombre del oferente, el cual deberd mantenerse y verificado
durante toda la ejecucion del contrato (ResoIUCIon 2674 de 2013 articuio 2). Con
vigencia no mayor a uh aio.

La bodega deberd estar ubicada en el Valle de Aburrd, para facilitar el proceso
de distribucién vy transporte hacic los puntos fijos establecides en toda la ciudad
para la distribucidn de los alimentos, deberd ser de uso exclusivo para el
almacenamiento, ensamble y distribucidon de alimentos. La bodega, os equipos e
implementos empleados en ella, deben cumplir con las normas higiénico-sanitarias
establecidas en la Resolucién 2674 de 2013 o la normatividad vigente que lo
modifique.

Lo bodega o planta podrd ser propia ¢ arrendada; o contar con una promesa de
contrato de arrendamiento; En caso de ser propia, el proponente deberd adjuntar
el certificado de libertad con méximo 30 dias de fecha de expedicidén al momento
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de la presentaciéon de la propuesta; En caso de ser arrendada, deberd presentar el
respectivo contrato de arendamiento vy una ceriificacion expedida por el
arrendador donde se evidencie con claridad que dicho contrato se encuenira
.suscrito, adicionalmente este documento deberd incluir con exactitud, la vigencia
del mismo; :

En caso de tener pfomesci de contrato de arrendamiento, deberd aportar dicha
oromesa. La promesa de confrato de arrendamiento deberd cumplir con [os
requisitos de ley, asi como con los siguientes elementos:

1) Debe quedar por sentado la idenfificacidon clara y expresa de las partes

(promitente Arrendador y promitente arrendatario gue debe ser el proponente).

2) Debe quedar la identificacion del bien inmueble (bodega), de acuerdo con los
requisitos fijados para esta en el presente proceso de seleccion.

3) Las obligaciones de las partes, donde se debe incluir la obligacion ineludible que,
de ser adjudicado del presente proceso de seleccidén al arrendatario, quedoro
formalizado mmedlommen’re el confrato de arrendamiento.

4) Que dicha bodega en ef periodo pre y contractual, comprendido entre la
presenfacién de la oferta, la adjudicacién, y de ser adjudicatario, el inicio y
ejecucidn contractual no puede ser vendida, arrendada, subarrendadc o cedida
o cualguier accidn gue impida la formalizacion del contrato.

5) Ademds, que se incorporen fodos los demas elementos de existencia {objeto,
descripcion del inmueble, obligaciones, duracion del contrate, valor del contrato,
forma de pagoe, enfrega, concepto sanitario, y lo demds que apliquen)

En cuolquiero de los anteriores cascs se deberd aportar el cerfificado de libertad y
tradicion del inmueble, con expedicidon no superior a 30 dias, dicha certificacién
deberd contener con claridad la direccidn y tipo inmueble regisirado. En caso de
que tal certificado no contenga la direccién, deberd aportarse certificaciones de
impuesto predial o ficha catasfral o documento que acredite la relacion entre la
mairicuia inmobiliaria y.ia direccidn del bien inmueble. o

Asimismo, cada bodega deberd contar con su debida inspeccién y certificacion
de riesgo expedida por el cuerpo de Bomberos del Municipio de domicilic. Lo
anterior de conformidad con el Plan de gestién del riesgo Nacional Ley 1575 de
2012y cédigo de convivencia para esiablecimientos de comercic ley 1881 de 2016.

La bodega y/o planta relacionada serd sujeto de Visita técnica durante ia etapa
de evaluacién de las propuestas, con el fin de verificar los requisitos establecidos.

St durante la ejecucidon del contrato, el concepto. sanitario emitide cambia a
desfavorable o a favorable con observaciones y/o condicionamientos, el
contratista tendrd plazec mdximo de tres dias (3) hdabiles para elaboracidn del plan
de mejora de acuerdo d las observaciones por las cuales cambid el concepto,
ademds deberd enviar a la supervision el plan de mejoramiento, sopcrtes de kas
acciones relacionadas en este y la solicitud oficial a ia Secretaria de Salud para la
nueva visita. En el momento gue se tenga el nuevo concepic FAVORABLE de la
Secretaria de Salud, debe ser enviado a la supervision.

El contratista debe contar con la dotacién suficiente y necesaria para el corecto
clmacenamiento, transporte y distribucidn en forma adecuada de los alimentos
(estibas, canastilias para el transporte de huevos por 30, carretillas, estanteria,
canastifias), segin sus caracteristicas fisicas. Cuando las canastillas estén apiladas,
se deberd tener un margen entre el borde superior de la canastilla y el fendido del
alimento, para evitar el deterioro de estos. Las canastillas empleadas, deben ser de
poliefileno de alta densidad y estar en buen estado.
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Fl operador, deberd disponer de estibas para el almacenamiento y fransporte de
alimentos {cuando el vehiculo no tenga el pisc acanalado), en nimero suficiente
oara garantizar las condiciones sanitarias establecidas en la Resolucion 2674 de
2013, o la normatividad vigente que lo medifique. Las estibas empleodos deben
ser de polietieno de alta densidad y estar en buen estado,

Nota 1:Siel respecﬁvo propconente se convierte en el adjiudicatario y seguidamente
este procede a cambiar la bodega presentada en la propuesta durante el periodo
comprendido enfre ia odjudicocién perfeccionamiento y legalizacién contractual
e inicio de la ejecucidn, se entiende que el mismo incumplié con la propuesta
presentada, por lo tanto, se hard efectiva la garantia de seriedad de o oferia.

CUARTA: Modificar el numeral 1 de los criterios de desempo’ré contenidos en &l
numeral 30 de los términos de referencia, los cuales quedaran asi

30. CRITERIOS DE DESEMPATE

En caso de presentarse empate entre algunas de las propuestas presentadas por
los proponentes, se recurrird al siguiente criterio de desempate:

1. En caso de-empate en &i pu'n‘rqie total de dos o mds ofertas, Metrosalud
escogerd ef oferente gue tenga el mayor punicje en el primero de los factores de
escogencia y cdlificacién establecidos en los términos de referencia del proceso
de seleccion. Si persiste el empate, escogerd al oferente que fenga el mayor
puntaje en el segundo de los factores de escogencia y calificacion establecidos
en los términos de-condiciones del proceso de seleccidn y as{ sucesivamente hasta
agotarla totalidad de los factores de escogencia y calificacion establecidos enlos
términos de referencia.

2. Si el empate persiste, se aplicardn los Factores de desempate y acreditacion
establecidos en el Arficulo 2.2.1.2.4.2.17 del Decreto 1860 de 2021.

QUINTA: Modificar en numeral 23.3 Documentos Habilitantes De La Experiencia -

experiencia especifica en relacion al porcentaje allil descrito el cual quedard en el
60% y el eliminar el "Certificacién de recibo a satisfaccién por parte de la enfidad
confratante del servicio prestado” del anexo 7 contenido en este mismo numeral,
el cual quedard ost:

23.3 Documentos Habilitantes De La Experiencia

Experiencia general: El proponente deberd acreditar experiencia de hasta cinco
(5) contraios ejecutados, debidamente certificados en el Registro Unico de
Proponentes (RUP), dichas certificaciones deberdn tener como objeto, alcance y/o
aclividades el servicio de alimentacion, el suministro de paguetes de alimentos, y/o
suministro de complementos aiimentarics. Adicionalmente la sumatoria de dichos
contratos, deberd serigual o superior al 100% del presupuesto oficial, expresado en
SMLMV,

La experiencia certificada deberd estar clasificada en al menos dos (2) cddigos
UNSPSC: :

Uno de los cddigos deberd ser alguno q algunos de los siguientes:
Céddigo Descripcion |
80141700 DISTRIBUCION
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93131600 PLANIFICACION Y PROGRAMAS DE POLITICA ALIMENTACION Y NUTRICION
85151700 ELANEF]CACION Y AYUDA DE LA POLITICA DE AL]MENTOS
93141500 DESARROLLO Y SERVICIOS SOCIALES

Y el ofro cédigo deberd ser en alguno o algunos de los siguientes:

Cédigo Descripcién

50131600 HUEVOS Y SUSTITUTOS -

50192901 PASTA SENCILLA'Y FiDEOS ,

50131700 PRODUCTOS DE LECHE Y MANTEQUILLA

50151500 GRASAS Y ACEITES VEGETALES, COMESTIBLES

50161500 CHOCOLATES, AZUCARES, EDULCORANTES PRODUCTOS

Experiencia especifica: De los cinco (5) contrafos exigidos para habilitar, el
proponente deberd aportar tres (3) confratos ejecutados, debidamente
certificados en el Registro Unico de Proponentes (RUP), dichas certificaciones
deberdn tener como objeto, alcance y/o actividades Unicamente el suministro de
pagueles alimentarics. Adicionalmente |la sumatoria de dichos contratos, deberd
serigual o superior al 60% del presupuesto oficial, expresado en SMLMV.

Si el Proponente relaciona o anexa mds del limite de contratos establecidos en &l
formato Experiencia del Proponente, para efectos de evaluar la experiencia se
tendrd en cuenta el nimeroe mdaximo de contratos de aquellos aportados de moyor
valor.

Para un proponente que hayao reqiizado con’rro’ros como integrante de una unidén
temporal, consorcio o cualguier asociacion permitidos por la ley, la experiencia
corresponde d la ponderacion del contrato por el porcentaje de participacion. En
caso de oferente plural todos los miembros deberdn aportar al menos un confrato
de dicha experiencia. No se acepiardn cerfificados sin la informacién de la
empresa cerfificadora donde se pueda comprobar la veracidad de los mismo.-

Todos (os confratos que se relacionen deben estar debidamente certificados por la
enfidad contratante de la siguiente forma, en hojas con membrete y dende haya
informacién donde se pueda verificar la informacidn suministrada:

Anexo 7:

v Nombre de la Entidad Contratante.

v Nombre de la Entidad Coniratista

v Plazo de duracién total del contrato [incluyendo adiciones}

v Valor contrato

v Valor final def Contrato (incluyendo G'dIClor'leS)

v No se tendrd-en cuenta la experiencia diferente a la sohcﬂrodo y tampoco la
experiencia de los coniratos en ejecucion a ia fecha de corte definida.

Nota: Podrd ser cerlificado o acta de liquidacidn todos los coniratos ejecutados
que se relacionen en el formato Anexo 7, deben estar debldcmenie cerlificados
por la enlidad contratante.

Se entender& por acepiada, la ejecucidn de contratos cuyo objeto principal seda
el definido en los presentes términos de referencia, ejecutado o en gjecucion a
satisfaccion del contratante respectivo, en cuyo desarmrollo no se causd o ha
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causado, a la fecha de cierre det presente proceso de seleccion, ningdn fipo de
sancién por incumplimiento del contratisia, derivados del incumplimiento de las
obligaciones contenidas en el contrato respectivo, los cuates pueden haber sido
impuestas directamente por la entidad contratante, ya sea pdblica o privada o por
terceros, ni se ha hecho efectiva, durante la vigencia del conircto o con
posterioridad a su terminacidén, ninguno de los amparos de la garantia Unica. El
oferente debe tener en cuenta que la informacién.a suministrar estd amparada
bajo el juramento sobre veracidad contenido en la carfa de presentaciéon de la
propuesta. -

Certificaciéon de contratos con METROSALUD el oferente deberd indicar en su
propuesta qué la informacidn reposa en Metrosaiud v desea hacerla valer dentro
del presente proceso, con el objeto de proceder a su verificacion, de conformidad
no sélo con lo establecido en el articulo 9 del Decreto ley 019 de 2012, sino también
conforme a lo dispuesto en el articulo 10 del Cédigo Contencioso Administrativo y
en el articulo 13 del Decreto ley 2150 de 1995. Para el caso de la acredifacion de
la experiencia el oferente deberd indicar en su oferta qué contratos hard valer
dentro del proceso, dicha informacidén serd validada por Me’rrosolud frente a la
informacién que reposa en os archives de la entidad.

SEXTA: Se modifica el numeral 12 PRESENTACION DE LA OFERTA, en relacidn a
permitir se presenten en medio magnetico {cd/dvd y usb) Unicamente la copia de
la propuesta, las fichas técnicas de fos productos y el Registro Unico de Proponen’res
(RUP) el cual quedara asi:

12. PRESENTACION DE LA OFERTA

La propuesta debe diligenciarse en original y copia, foliadas, en sobre sellado, con
oficio remisorio, segun el Anexo N° 1. La entrega debe hacerse por el cferente en
el Centro de Administracion Documental, primer piso del edificio El Sacatin de la
E.S.E. Mefrosalud, el dia v la hora fijada en el cronograma del proceso de seleccion.
No se admiten propuestas ORIGINALES totales o parciales en medios magnéticos
(CD-DVD-USB-MICROSD y similares}, SOLO se permitird dichos medios para la copia
de la propuesta, las fichas técnicas de los productos v el Registro Unico de
Proponentes (RUP).

Adicionalmente debe tener un indice que contenga una relacion sucinta de todos
los capitulos, numerales o pardgrafos que conforman la oferta, indicando el
nimero de pdgina en gue se encuentra. En caso de que la propuesta no se
presente debidamente numerada serd responsobzildad del oferente la mformoaon
gue alll se encuentre.

La propuesta en original y copia en sobre seliado debe estar marcada claramente
con el nombre del oferente y la direccién comercial, y estar dirigida de |a siguiente
manera: .

E.S.E METROSALUD . ‘
DIRECCIC’)N DE CONTRATACION
Carrera 50 N® 44 - 27

PROPUESTA PARA SUMINISTRO DE PAQUETES ALIMENTARIOS ?ARA LA PROMOCION
DEL DESARROLLO INTEGRAL DE LOS NINOS Y NINAS A TRAVES DE LA MODALIDAD DE
ENTORNO FAMILIAR. '

Para el proceso de radicacion en el Centro Documental, deberd presentarse por
fuera del sobre gue confiene la propuesta criginal, el Anexo N° 1 *carta de
presentacion de la propuesta” debidamente diligenciada.
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No se aceptard la propuesta enviada por correo electrénico, fax-o cualquier otro
medio. ‘

Cualguier enmendadura gue contenga la oferta, deberd ser aclarada, con la firma
al pie de la misma de quien suscribe la carta de presentacion de la propuesta. Sin
este requisito las enmiendas no serdn consideradas validas.

En caso de discrepancias entre el original y la copia prima el contenido de la

propuesta origindi. En caso de discrepancias entre nUmeros v lefras prevalecerd la
informacion en letfras. ' o

Los proponentes podrdn-solicitar por escrito el retiro de su propuesta antes de la
fecha y hora previstas para el cierre del plazo del presente proceso de Seleccién,
la cual serd devuelta sin abrir, en el acto de apertura de las mismas, al oferente ©
& la persona autorizada. Ninguna propuesta se podrd modificar después de Ia
fecha y hora fjladas para el cierre del proceso y apertura de propuestas.

Nota: La propuesta que no se entregue foliada, en la fecha de cierre y apertura de
las propuestas presentadas al cierre del presente proceso, se solicitard la foliacion
de esta en la audiencia de cierre dl representante asistente.

SEPTIMA: Adicionar a los términos de referencia en numeral 18.2.15, en relacién a
las OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA REFERENTE AL CUMPLIMIENTO DEL SISTEMA DE

GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN ELTRABAJO (SG-53T) de la siguiente manera:.

18.2.5 OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA REFERENTE AL CUMPLIMIENTO DEL SISTEMA
DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO (SG-SST):

El confratista debe cumplir ias disposiciones contempladas en el Decreto 1072 de
2015y la Resolucion 0312 de 2019 y las demds disposiciones vigentes en materia de
Seguridad Social y Seguridad y Salud en el Trabgjo.

Esta obligacion serd verificada por los supervisores o interventores segin aplique,
con los siguientes documentos:

1} Lo Autcevdivacidn del SGSST o autoevaluaciones del gfo en curso.
Conforme alos resultados de la autoevaluacién gue aporte el contratista, éste
asume unas obligaciones que estan expresas en el articulo 28 Resclucidn 0312
de 2019, las cuales seran verificadas por el supervisor segin sea el caso.

' 2) Plan de Trabajo del SG-SST acorde a la autoevaluacion o autoevaluaciones
del afio en curso. '

3) Enlos contratos donde el contratista deba dotar de elementos de proteccidén
persondl, el supervisor debe constatar en campo dicha obligacién, y solicitar al
confratista formato de entrega de los elementos de proteccidn personal que
lleve la firma de los frabajadores que estdn prestando sus servicios, dejando

todas las evidencias en el informe parcial de supervision, y debe ser revisada

en cada pago.

4) Remitir relacién y copia fisica de las actas de recibo de dotacidn y elementos
de proteccidn personal a la supervision, firmadas por el personal que tiene
derecho a recibirlos para cumplir las funciones en desarrollo del objeto
contractual vigente con la entidad, conforme a las normas de ley.
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OCTAVA: Adicionar gue el empague secundario pueda ser de material de fibra de

fique, siempre v cuando el sobrecosto lo asuma el proveedor, ya gue en lalogistica

no se contempld este empaque, ademads sus dimensiones deben ser aprobadas

por la Unidad de Buen Comienzo, al igual gue los stikers, garantizar que no existan

dafios mecdnicos en los alimentos, que el empague secundario permita verificar el

contenido del paguete alimentario, todo lo anterior de acuerdo a la ley 2232 de
~2022.

NOVENA: Aclarar y adicionar que en caso de presentar promesa o confrato de
arrendamientc ademads de los requisitos ya descritos en los términos de referencia
deberd aportar el Certificado de libertad y tradicion del inmueble.

DECIMA: Aclarar gue taly como lo menciona los términos de referencia los huevos
de gallina objeto de esta contratacién son tipo A.

En las demds condiciones, [0s términos de referencia contindan iguales.

Parg constancia se firma;

JUAN DAVID ARTEAGA FLOREZ
Gerente E.S.E. Metrosalud

Nombre Firma Fecha
Elaboré; Andrés Jiménez Benavides - Profesional Especializado % j 1970772024
Gerencia - . // ‘
Aprobé: Adriana Maria Veldsquez Arango - Jefe Juridica 95@(2 M J ‘ 19/07/2024
Aprobé: Esperanza Pefaranda Pineda- Directora Operativa de 7 -19/07/2024
Contratacion _ %ﬁp@}ﬂm %FYO randaf

Los ariba firmantes declaramos que hemos revisado el documento y lo enconframes cjustado @ las normas y
disposiciones legales vigentes, por lo tanto, bdjo nuestra responsabilidad lo presentamos para firma
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